DIMU

BAR | RESTAURANT | CAFE

Genuss fiir Leib
und Seele



FRUHSTUCK

Taglich von 10:00 Uhr bis 13:00 Uhr

BREZE 2,00 | 2,50
Natur | mit Butter

CROISSANT 3,00 | 5,00
Natur | mit Butter und Marmelade

OBSTSALAT 8,00
Griechischer Joghurt | Granola

ZWEI STUCK WEIRWURSTE 7,80
Breze | Stfser Senf

KASETELLER 8,00
Kaseaufschnitt | Pickles | Butter | Brotkorb

AUFSCHNITTTELLER 8,00
Mailander Salami | Stdtiroler Speck | Honig-Kochschinken | Pickles | Butter | Brotkorb

ZWEI SPIEGELEIER MIT BROT 6,00
ZWEI RUHREIER MIT BROT 6,00
WEICH GEKOCHTES EI 2,00
FRISCH GEPRESSTER O-SAFT 0,21 5,00
ANGEBOT AM WOCHENENDE

Samstag, Sonntag & Feiertag von 10:00 Uhr bis 13:00 Uhr

CROISSANT “DIMU” 9,00
Prosciutto Cotto | Heumilchkédse | Romana Salat | Tomate

STRAMMER MAX 12,00
Sauerteigbrot | Schinken | Réstzwiebeln | Spiegelei

AVOCADO BROT 13,50
Brot | Gebeizter Lachs | Spiegelei

PANCAKES 8,00
Ahornsirup | Frische Beeren

SHAKSHUKA 13,00
Tomate | Paprika | Knoblauch | Ei

GEGRILLTES MERGUEZ 14,00

Gerdstetes Butterbrioche | Eingelegte Zwiebeln | Wiirziger Krautsalat

SALATE

taglich von 11:30 bis 15:30 & von 17:30 bis 21:00

CAESAR SALAD

Romana Herzen | Bio Ei | Tegernseer Heumilchkase
mit mariniertem Maishuhn + 6,00

16,00

mit gratiniertem Ziegenkase + 4,00

GEMISCHTER SALAT 7,00 | 12,00

Sonnenblumenkerne | Junglauch | French Dressing
mit mariniertem Maishuhn + 6,00
mit gratiniertem Ziegenkase + 4,00

KLEINER BEILAGENSALAT 5,50

POMMES
taglich von 11:30 bis 15:30 & von 17:30 bis 21:00

DIMU POMMES 10,00

Knoblauch | Grana Padano | Thymian

POMMES 6,00
TRUFFEL POMMES 12,00
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VORSPEISEN
taglich von 11:30 bis 15:30 & von 17:30 bis 21:00

BIO KALBSTATAR & FRIES: 130G | 180G

Schalotten | Bio Eigelb | Kapern | Sardellen | Schnittlauch | Dijon Senf

THUNFISCH TATAKI

Sesam | Yuzu-Sauce | Wasabi-Mayonnaise

PIMIENTOS DE PADRON

Spicy Peanut | Pfeffer-Aioli

BUNTE TOMATEN

Stracciatella | Schwarze Oliven | Karamell-Basilikum Mousse

ROTE BETE CARPACCIO

Blauschimmelkase | Limetten Kaviar | Rotwein-Balsamico Marinade

HAUPTSPEISEN
taglich von 11:30 bis 15:30 & von 17:30 bis 21:00

AUBERGINEN SCHNITZEL

Harissa-Butter | Krautersalat | Kapern | Zitrone

PUTEN CORDON BLEU MIT OBAZDA

Rostkartoffeln | Gemischter Salat

RINDERLENDE

Cremige Polenta | Gemiise der Saison

LACHSFORELLE

Caponata | Buttermilchsauce

MAISHAHNCHEN

Griine Linsen | Speck | Karotten

LAMMPFLANZERL

Honig Marinade | Gegrilltes Gemiise

GNOCCHI

Champignons | Spinat | Parmesan

FLAMMKUCHEN

Speck | Zwiebeln | Muskatnuss | Schnittlauch | Schmand

RIGATONI

Amatriciana Octopus Sauce | Gebratene Kapern | Basilikum Ol

LINGUINI

Sommertriiffel | Rahm

GRUNES RISOTTO

Ruccola Pesto | Gegrillte Steinpilze | Heidelbeer-Gelee

DESSERT

taglich von 11:30 bis 15:30 & von 17:30 bis 21:00

SCHOKO PAVLOVA

Stachelbeere Kompott | Schmand

CREME BRULEE ‘DIMU’

Crumble | Apfel-Chutney || Créme Brilée Espuma | Vanille Eis

KASEAUSWAHL MIT FEIGENSENF
TIRAMISU MIT BLAUBEEREN
ZWEIERLEI SORBET MIT FRISCHEN BEEREN



