
SPEISEKARTE - MENU


Wein-Empfehlung:


2022 Tre Sorelle Lugana, Lugana DOC, Lombardei, Italien, 12,5% 
Ein wunderbar ausgeglichener Lugana. Ein Hauch Aprikose und eine angenehm leichte Säure, machen Ihn 
zu einem perfekten Wein für jeden Tag.	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
Glas 0,1L - 5,- 	 	 Glas 0,2L - 9,-	 	 Glas 0,75L - 29,-


SOUPS & STARTERS


(4) Klassische San La Tan Suppe - classic hot & sour soup / (3) vegan 	 	 	 	 5,-

sauer-scharf Suppe mit Hühnerfleisch, Ei und Gemüse oder (3) vegan 


(8) Siem Wou Tan Suppe - hot tomato soup with pork	 	 	 	 	 	 6,-

Scharfe Suppe mit Schweinefleisch, Bambus und roten Paprikastreifen 


(11) Große hausgemachte Frühlingsrolle - big homemade spring roll	 	 	 	 5,-

mit Fleisch oder ohne veggie - with or without meat


(12) Knusprige Wan Tan mit Schweinefleisch - crispy wonton	 	 	 	    	 kl.6,-/10,-

und süßsauer Sauce 


(14) Mini-Frühlingsrollen & Mini-Samosas - veggie - mini spring rolls & samosas		 	 kl.5,-/10,-

mit süßsauer Sauce und Sojakeimsalat 


(23) Gemischte Vorspeisenplatte für 2 Personen - mixed starters for two	 	 	 22,-

Mini-Frühlingsrollen, Mini-Samosas, Si-Fu Salat, knusprige Rindfleischstreifen 

und Wan Tan mit süßsauer Sauce und Dip 

für 1 Person	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 13,-	 	 


MAIN


DRUNKEN CHICKEN WHITE ASPARGUS - Das „besoffene“ Feuerhuhn mit weißem Spargel

Hähnchenbrustfilet, weißer Spargel, Brokkoli, Paprika, Möhren und Porree in einer feurigen Reiswein-
Curryrahmsauce, garniert mit Chili und Cashew Kernen

(SP4) ohne Fleisch - veggie - without meat	 	 	 	 	 	 	 17,- / 19,-

(SP5) „original“ mit Hähnchenbrustfilet	- with chicken	 	 	 	 	 	 20,- / 22,-

(SP6) mit knuspriger Entenbrust statt Hähnchen - with duck instead of chicken	 	 	 23,- / 25,-


GREEN ASPARAGUS HOISIN STYLE - Grüner Spargel mit Shiitake Pilzen und Hoisin Sauce 

dazu Sojakeime und Zwiebeln, garniert mit Chili, Frühlingszwiebeln und Sesam 

(SP7) mit Räuchertofu - vegan - with smoked tofu	 	 	 	 	 	 19,- / 21,-

(SP8) mit knuspriger Entenbrust - with duck	 	 	 	 	 	 	 23,- / 25,-

(SP9) mit Rinderfilet - with sliced beef tenderloin	 	 	 	 	 	 29,- / 32,-

(SP10) „SURF & TURF“ Garnelen & Rinderfilet	 	 	 	 	 	 	 35,- / 39,-


YELLOW PEANUT CURRY - Gelbes Erdnuss-Curry

Unser beliebtes würziges Erdnuss-Curry mit Süßkartoffeln, Kaiserschoten, roter Paprika, 

Zwiebeln und Ingwer, garniert mit Erdnüssen, Koriander

(E1) vegan	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 17,- / 19,-

(E2) mit Hähnchenbrustfilet - with chicken	 	 	 	 	 	 	 19,- / 21,-

(E3) mit knuspriger Entenbrust - with duck	 	 	 	 	 	 	 22,- / 24,-

(E4) mit Garnelen - with prawns		 	 	 	 	 	 	 	 26,- / 29,-	
	 




EIGHT TREASURES - Acht Kostbarkeiten

Knusprige Enten- oder Hähnchenbrust auf gemischtem Gemüse in dunkler Sauce 

(B9) mit knuspriger Hähnchenbrust - with chicken breast	 	 	 	 	 16,- / 18,-

(76) mit knuspriger Entenbrust - with duck	 	 	 	 	 	 	 18,- / 20,-


SWEET & SOUR - Süßsauer

Frische Ananas, Bambus, rote Paprikastreifen und Champignons in Süßsauer-Sauce

(V4) mit Gemüse im knusprigen Teigmantel - veggie - with vegetables in batter	 	 	 12,- / 14,-

(26) mit Rotbarschfilet im knusprigen Teigmantel - with fish in batter	 	 	 	 13,- / 15,-

(55) mit Schweinefleisch im knusprigen Teigmantel - with pork in batter	 	 	 	 13,- / 15,-

(72) mit knuspriger Entenbrust - with duck	 	 	 	 	 	 	 17,- / 19,-

(95a) mit Hähnchenbrustfilet im knusprigen Teigmantel - with chicken in batter	 	 	 13,- / 15,-

(C8) mit Hähnchenbrustfilet in Mandelkruste - with almond crusted chicken	 	 	 16,- / 18,-


HENNESSY ORANGE SAUCE - Hennessy-Orangenrahm

Eine rahmige Sauce die mit Hennessy VS Cognac verfeinert wird, 

mit Pfifferlingen, Bambus, Zwiebeln und Mandarinen 

(T4) mit knuspriger Entenbrust - with duck	 	 	 	 	 	 	 19,- / 21,-

(T5) mit knuspriger Hähnchenbrust - with chicken breast	 	 	 	 	 17,- / 19,-


KUNG PAO STYLE

Rote Paprika, Bambus, Zwiebeln und Chili in einer scharfen dunklen Sauce 

(C4) mit Hähnchenbrustfilet im knusprigen Teigmantel - with chicken	 	 	 	 13,- / 15,-

(24) mit Rotbarschfilet im knusprigen Teigmantel - with fish	 	 	 	 	 13,- / 15,-

(57) mit Schweinefleisch im knusprigen Teigmantel - with pork	 	 	 	 	 13,- / 15,-

(70) mit knuspriger Entenbrust - with duck	 	 	 	 	 	 	 17,- / 19,-


CHOP SUEY 

Gemischtes Gemüse in milder dunkler Sauce 

(V6) mit Tofu - vegan - with tofu		 	 	 	 	 	 	 	 13,- / 15,-

(33) mit Garnelen - with prawns		 	 	 	 	 	 	 	 23,- / 26,-

(46) mit Schweinefleisch - with pork	 	 	 	 	 	 	 	 13,- / 15,-

(63) mit Rindfleisch - with beef	 	 	 	 	 	 	 	 	 13,- / 15,-

(83) mit Hähnchenbrustfilet - with chicken	 	 	 	 	 	 	 13,- / 15,-


BAI BON STYLE

Schweinefleisch, Hähnchenbrustfilet und Shrimps mit gemischtem

Gemüse in pikanter dunkler Sauce mit Knoblauch 

(41) mit Schweinefleisch, Hähnchenbrustfilet und Shrimps - pork, chicken and shrimps	 	 15,- / 17,-
(C5) + knusprige Enten- und Hähnchenbrust - with duck & chicken breast on top	 	 19,- / 21,-

(C6) + knuspriger Hähnchenbrust - with chicken breast on top	 	 	 	 	 18,- / 20,-

(82) + knuspriger Entenbrust - with duck on top	 	 	 	 	 	 20,- / 22,-


FRIED NOODLES - Bratnudeln

mit Ei und Gemüse 

(V2) veggie	 	 	 	 	 	 	 	                   	 	 11,- / 13,-	 

(115) mit knuspriger Entenbrust - with duck	 	 	 	 	 	 	 19,- / 21,-

dazu Sauce nach Wahl (süßsauer / dunkle Sauce / Kung Pao Sauce, scharf)

(115a) mit knuspriger Hähnchenbrust - with chicken breast	 	 	 	 	 17,- / 19,- 
dazu Sauce nach Wahl (süßsauer / dunkle Sauce / Kung Pao Sauce, scharf)	 


Ihr Lieblingsgericht ist nicht dabei ? Fragen Sie uns ob wir es vielleicht dennoch zubereiten können! 

Allergene&Zusatzstoffe: Bei Allergien oder Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an.


