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Capriva-Tonic’""
Wassermelonenlikor | Tonic | Minze | Zitrone
0,216,90 €
Limoncello-Spritz
Zitronenlikor | Prosecco | Holunderblitensirup | Minze |

Zitrone
0,216,90 €

MENU DES MONATS

Karamellisierter Ziegenkase Q
Wildkrauter | Balsamico | WalnUsse | Granatapfel

Brot
* % %

Schnitzel vom Suslander Schwein

Spargel | kleine Kartoffel | hausgemachte

Hollandaise oder zerlassene Butter
X %k %k

Créme brulée 0

Klassisch mit Karamellkruste

45,00 €

VORSPEISEN
Paprikacremesuppe Q

Marinierte Paprika | gerdstete Pinienkerne | Mozzarella

7,90 €
Kleine Salatschale @

Beilagensalat
6,00 €

Karamellisierter Ziegenkase 0
Wildkrauter | Balsamico | WalnUsse | Granatapfel
Brot

8,90 €

WALDELEFANT

HAUPTGERICHTE

Gulasch vom Weidelamm
Apfel - Rotkohl | KartoffelkloRe | Preiselbeerbirne
24,90 €

Zitronenhahnchen @

Prignitzer Maishahnchenbrust
mediterranes Gemiise | kleine Kartoffeln
Zitronensol3e
25,90 €

Gebratenes Saiblingsfilet
Safran - Rahmsauerkraut | kleine Kartoffeln
Rote-Bete-Schaum
27,90 €

Rosa gebratene Kalbsleber
Schmorzwiebel | Apfel — Chutney | Rostzwiebel
Kartoffelstampf | Balsamico-Jus
24,90 €

Thai Curry @
Gemdse | Curry | Jasminreis
16,90 €

Schnitzel vom Suslander Schwein

Spargel | kleine Kartoffel | hausgemachte
Hollandaise oder zerlassene Butter
28,90 €

Extraportion Stangenspargel
zu allen Gerichten
11,90 €
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UNSERE KLASSIKER

Matjesfilets von unserem Fischer Markus Lingner
Ofenkartoffel | Remoulade | Blattwerk
19,90€

Original Wiener Schnitzel
Kalbsoberschale | Buntes Blattwerk | Kleine Kartoffeln | Preiselbeergelee

28,90 €
Zwiebelrostbraten
Rumpsteak 200g | Rostzwiebeln | Spitzkohlsalat | Rosmarinkartoffeln | Balsamico-Jus
33,90 €
Triiffel Spaghetti O
Spaghetti | Triffelsauce | Parmesan
17,90 €
DESSERT

Tiramisu 0

Loffelbiskuit | Mascarpone | Amaretto | Kaffee
8,90 €

Créme brilée 0

Klassisch mit Karamellkruste
8,90 €

Kleine Kdaseauswahl 0

von Kase Lehmann aus Leipzig
Karamellisierte Walnisse | Hausgemachter Birnen-Ingwer-Senf
12,90 €

-> Regional | 0 -> Vegetarisch | @ -> Vegan -> enthalt Alkohol

Liebe Gaste, unser Team informiert Sie gern liber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die
Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Fragen Sie uns einfach danach.

Eine Vielzahl unserer Produkte beziehen wir von regionalen Produzenten

Matjes von der Blausee GmbH/Grébern
Gemiise von Hubler Fruchthandelsgesellschaft/Leipzig | Luthertomaten aus Wittenberg

=

Maishdhnchen von Prignitzer Maishdhnchen/Beelitz | Kise von Kase Lehmann/Leipzig
Eier von der Agora Land & Forstwirtschaft GmbH/Zérbig | Brot & Brétchen von der Landbéackerei Schiebel/Schwemsal
Kuchen & Torten von der Konditorei Mrosek/Dessau




