Mediterranes Buffet

Salate

Tomate-Mozzarella Platte mit Basilikumpesto
*kk

Salatauswahl mit Rucola, Salatmix, Cherrytomaten,

Parmesan und 2 verschiedenen Hausdressings
*kk

Honigmelonenschiffchen mit Parmaschinken

warme Speisen

Medaillons vom Schweinefilet in Cherry-Sauce

mit griitnem Pfeffer
*kk

Bandnudeln mit mediterranem Gemiise
*kk

Rosmarinkartoffeln

Dessert

traditionelles Tiramisu im Glas
*kk

Ciabatta Brot

36,90 € pro Person

(ab 15 Personen)
35,90 € pro Person (ab 30 Personen)




Snack Buffet

hausgemachte Bouletten mit Kartoffelsalat
goldgelbe Mini-Schnitzel
wiirzig marinierte Hihnchenschenkel
Kisewiirfel mit Weintrauben
gefiillte Champignons mit Spinat und Fetakise
herzhafte Wraps mit Hihnchenbrust und vegetarisch gefiillt

iiberbackene Brotscheiben verschieden belegt
(Bruschetta, Schinken, Thunfisch)

verschiedene Dips (Sour Cream, BBQ, Sweet Chili, Senf)

Gotterspeise mit Vanillesauce

33,90 € pro Person

(ab 15 Personen)
32,90 € pro Person (ab 30 Personen)




Berliner Buffet

Kalte Speisen

Berliner Kartoffelsalat
*kk

Tomatensalat mit Schluppen
*kk

halbe gefiillte Eier

Suppe

deftige Soljanka nach Art des Hauses mit Sour Creme

Warme Speisen

rustikaler Krustenbraten auf Sauerkraut

mit herzhafter Bratensauce und Salzkartoffeln
sokk

hausgemachte Bouletten
Dessert

Waldmeister-Gotterspeise
*kk

hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce
kkk

Brot und Schrippen, Butter & Griebenschmalz

32,90 € pro Person

(ab 15 Personen)
31,90 € pro Person (ab 30 Personen)




Admirals Buffet

Kalte Speisen

Rucolasalat mit Cherrytomaten und Parmesan

*kk

hausgemachter Gurkensalat mit Dill

*kk

fruchtiger Gefliigelsalat mit Mandarinen

Suppe

Kiase-Hackfleisch-Lauchsuppe

Warme Speisen

Schweinerouladen mit Speck, Zwiebeln und Gewiirzgurke
gefiillt mit Bratenjus
*kk
gebratenes Lachsfilet auf Getriiffelten Blattspinat
an einer leichten Meerrettichsauce

*k%k

Rosmarinkartoffeln, in Butter geschwenkte Spatzle

*k%k

Dessert

weifle Mousse au Chocolat mit Zartbitterraspel
*kk

Brotkorb & Butter

37,90 € pro Person

(ab 15 Personen)
36,90 € pro Person (ab 30 Personen)




Buffet Royal

Kalte Speisen

Tomaten-Mozzarella Salat mit Cherrytomaten,

Mini-Mozzarella und frischem Basilikum-Pesto

*kk

Griechischer Salat

*kk

gefiillte Roastbeefrolichen

*kk

Raucherfischplatte mit Meerrettich
Suppe
SiifSkartoffel -Ingwer Suppe

Warme Speisen

Zander gebraten auf Wokgemiise mit Limonen-Dill-Sauce

*k%k

Hihnchen-Curry mit Kokosmilch

*k%k

Rinderbraten an Apfelrotkohl und Rotweinjus

*k%k

Krauter-Gnocchi, Reis und Rosmarinkartoffeln

Dessert

Erdbeer-Mascarpone mit frischer Minze

*k%k

Brotkorb & Butter

4‘9 ’ 90 € pro Person (ab 30 Personen)




Australisches Buffet

Kalte Speisen

gemischter Salat mit exotischen Friichten und

australischen Macadamianiissen, dazu Chili-Frucht-Dressing
*kk

gegrillte ,,Black Tiger“ Garnelen am Spief$

*kk

Tomaten-Avocado-Salat

Suppe

Australische Chicken & Corn Soup
(Maissuppe mit Huhn)

Warme Speisen

Baramundi Filet (australischer Konigsfisch) auf sii-scharfem

Pfannengemiise an einer Chili-Ingwer-Limettensauce
*kk

zartes Kingurufilet auf Rotwein-Preiselbeere Sauce
*kk

Wildreis, SiifSkartoffelgratin
Dessert

Australischer Apfelcrumble
*k%k

Australisches Ambrosia
(Sahne-Jogurt-Creme mit Beeren und Marshmallows)

*kk

Brotkorb & Butter

52,90 € pro Person

(ab 30 Personen)




Australisches Buffet
light

Kalte Speisen

gemischter Salat mit exotischen Friichten und

australischen Macadamianiissen, dazu Chili-Frucht-Dressing
*k%k

Tomaten-Avocado-Salat

Suppe

Australische Chicken & Corn Soup
(Maissuppe mit Huhn)

Warme Speisen

mariniertes Lachsfilet in Soja-Sauce auf siifS-scharfem
Pfannengemiise
*kk
herzhaftes Kangurugulasch nach Art des Hauses
verfeinert mit Pilzen
*kk

Butterspitzle und Rosmarinkartoffeln

Dessert

Australisches Ambrosia
(Sahne-Joghurt-Creme mit Beeren und Marshmallows)
*kk

Brotkorb & Butter

43,90 € pro Person

(ab 15 Personen)




