
 

 

 

Legado Munoz Tempranillo VDT 
trocken I La Manchá I Spanien 
0,2l / 7,50 € // 0,75l / 24,90 € 

 

 

 

 

 

 

V O R S P E I S E N  

 

 

Kleine Salatschale 

Beilagensalat 

4,50 € 

 

*  *  *  

 

 

Knackiger Feldsalat 

Granatapfelkerne I karamellisierter Ziegenkäse I 

Walnüsse 

13,90 € 
 

 

 

D e s s e r t  

 

Steirer Eis 

cremiges Vanilleeis I karamellisierte Kürbiskerne I 

Steirisches Kernöl 

4,90 € 

 

*  *  *  

 

Crème brûlée 

klassisch I Karamellkruste 

7,90 € 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

W E I T E R E  

E M P F E H L U N G E N    

 

 

Monatlicher Aperitif 

„Glücksbringer“ 

5,90 € 

 

*  *  *  

 

Kaitui 

Sauvignon Blanc 

Weingut Schneider I Deutschland I trocken 

0,2l / 8,50 € 

 

*  *  *  

 

Gröster Steinberg 

Weißer Burgunder 

Weingut Thürkind I Deutschland I trocken 

0,2l / 7,50 € 

 



 

 

     
 

H A U P T G E R I C H T E  

v e g e t a r i s c h  

 

Thai Curry 

Jasminreis 

14,90 € 

 

 

U N S E R E  K L A S S I K E R  

 

Geräucherter Welsspieß 

lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat I Blattwerk I Senf- Honig-Soße 

14,90 € 

* * * 

Lachsnudeln 

pochierte Lachswürfel I Tagliarini I Rieslingsoße I geriebener Parmesan 

19,90 € 

* * * 

Original Wiener Schnitzel  

kleine Kartoffeln I buntes Blattwerk 

18,90 € 

* * * 

Zart rosa gebratenes Rumpsteak vom kanadischen Angus Rind 250g 

(wie gewachsen, auf Wunsch auch ohne Fettrand) 

geschmorte Schalotten I Rosmarinkartoffeln I Kräuterbutter 

29,90 € 

* * * 

Gesottene Rinderbrust 

Meerrettichsoße I Ur-Karotte I Kartoffelklöße 

19,90 € 

 

 

 

 

 

Eingeschränkte Öffnungszeiten in unserem Hotel-Restaurant 

17.01.2022 – 31.03.2022 

 

Montag – Samstag 

17.00 – 21.00 Uhr 

 

Sonntag 

12.00 – 15.00 Uhr 

 

 

 
 


