
Als mein Ur-Ur-Urgroßvater 1872 
in München zu einer Zeit, in der 
niemand ans Weissbier glaubte, 
als erster Bürgerlicher das Recht 
erwarb Weissbier zu brauen, war 
das in der Tat ein besonderer 
Augenblick. Und nicht nur die 
Rettung des obergärigen Brauens, 
sondern auch der bayerischen 
Genusskultur und Lebensart.
 
Heute können wir diese in voll-
sten Zügen genießen – mit zehn 
Weissbier-Spezialitäten, von klas- 
sisch bis speziell bis edel, in 
Geschmacksdimensionen, die man  
beim Bier kaum erwarten würde. 
Und zwar ohne  zusätzliche Aro-
men, sondern dank der unbe-
grenzten Geschmacksvielfalt und 
Kombinationsmöglichkeiten von 

Hopfen, Malz, Hefe und Wasser 
– gepaart mit frischen Ideen und 
dem entsprechenden Können. 

Meine Familie, meine Mitarbei-
ter und ich glauben auch heute 
leidenschaftlich an dieses beson-
dere Bier, für Genussmenschen 
weltweit.

Als Familienunternehmen in der 
6. Generation möchten wir jeden 
Tag ein klein wenig mit dazu beitra-
gen, dass spezielle Momente auch 
speziell genossen werden können.

In diesem Sinne, 
zum Wohl – aufs Leben!

Ihr   

UNSER STAMMHAUS,  
SCHNEIDER BRÄUHAUS IM TAL, MÜNCHEN

Leuchtend goldgelb 
kommt es ins Glas. 
Erfrischend-fruchtig 
und leicht-würzig 
erfreut es den Gaumen. 
Damit schmeckt die 
neue Helle WeisseHelle Weisse zum 
Beispiel ideal als Beloh-
nung zum Feierabend 
mit Freunden. Sie ist 
mit ihrer Spritzigkeit 
sowie dem weichen, 
runden Geschmack das 
perfekte Weissbier  
für Jung und Alt,  
Profis und Amateure, 
Neugierige und Kenner. 

WEISSBIER- 
VIELFALT

Frisch, aromatisch und  
naturbelassen.

G. Schneider & Sohn GmbH 
 Emil-Ott-Str. 1–5 · D-93309 Kelheim 

Tel +49 9441 705-0  
www.schneider-weisse.de

DIE EDLEN WEISSEN

Magie und schwarze Seele – der 
dunkle, fast schwarze Eisbock ist 
eine Klasse für sich. Nach spe-
zieller Rezeptur eisgereift, kräftig 
und intensiv. 

Naturtrüb, ausgefroren und konzentriert
Alkohol 12,0 %, Genusstemperatur 10–12° C

sinnlich-intensiv, kraftvoll

Das exklusive, elegante Weissbier 
mit seltenem Nelson Sauvin-Hop-
fen aus Neuseeland. Einnert an 
einen frischen, ausdrucksstarken 
Sauvignon Blanc.

Naturtrüb, traditionelle Flaschengärung 
Alkohol 7,3 %, Genusstemperatur 8–10° C

fruchtig-frisch, elegant

Das komplette Sortiment  
erhalten Sie bei  

Schneideŕ s Kaufladen unter

partnershop@schneider-weisse.de 

Unsere Händler und Wirte  
finden Sie hier: 

schneider-weisse.de/weissbier/
haendler-wirte
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DIE KL ASSISCHEN WEISSEN DIE SPEZIELLEN WEISSEN
NEUE REZEPTUR 

jetzt noch 
FRISCHER

Die feine Hefeweisse mit weniger 
Alkohol und einem wunderbar aro-
matischen Weissbiergeschmack. 
Die erfrischend spritzige Note 
passt zu jeder Gelegenheit.

Naturtrüb, traditionelle Flaschengärung 
Alkohol 3,3 %, Genusstemperatur 8° C 
Brennwert 99 kJ / 24 kcal pro 100 ml

fein-aromatisch, spritzig

Das helle, fruchtig-frische Hefe-
weissbier – perfekt zum Tag-
träumen an einem entspannten 
Sommernachmittag. So geht 
Lebenslust auf Bayerisch!

Naturtrüb, traditionelle Flaschengärung 
Alkohol 4,9 %, Genusstemperatur 8° C

erfrischend, sommersüffig

Der traditionelle Urtyp des bay-
rischen Weissbiers: tief bernstein-
farben, nach dem Originalrezept 
seit 1872 unverändert gebraut und 
beliebt.

Naturtrüb, traditionelle Flaschengärung 
Alkohol 5,4 %, Genusstemperatur 8° C

harmonisch-kräftig, erfrischend

Der erfrischende Durstlöscher mit 
dem 100% igen Weissbiergenuss. 
Kalorienreduziert und vitaminhaltig.  
Stark – wie Bayern!

Naturtrüb, bes. schonend entalkoholisiert 
Alkohol < 0,3 %, Genusstemperatur 8° C 
Brennwert 98 kJ/23 kcal pro 100 ml

würzig-kraftvoll, frisch

Die prickelnd kristallklare Weisse 
ohne Hefe. Ideal als stimulierender 
Aperitif oder auch klassisch im 
Weissbierglas. Sehr gute Basis für 
Biercocktails.

Kristallklares Weissbier ohne Hefe  
Alkohol 4,9 %, Genusstemperatur 8° C

fein-prickelnd, schlank

Das einstige Schneider Oktober-
festbier nach alter Rezeptur neu 
aufgelegt. Frisch-herb dank des 
wertvollen Cascade-Hopfens.  
Erfrischend und süffig.

Naturtrüb, traditionelle Flaschengärung 
Alkohol 6,2 %, Genusstemperatur 8° C

frisch-herb, süffig

Erster “Collaboration Brew” zwi-
schen Bayern und New York – ein 
mutiges, fruchtiges Weissbier, 
das gewohnte Vorstellungen weit 
übertrifft.

Naturtrüb, traditionelle Flaschengärung 
Alkohol 8,2 %, Genusstemperatur 8–10° C

intensiv-aromatisch, fruchtig

Ältester Weizendoppelbock 
Bayerns und weltweit prämiert – 
intensiv und voll Feuer, wärmend, 
ausgewogen und weich.  
Perfekt süffig.

Naturtrüb, traditionelle Flaschengärung 
Alkohol 8,2 %, Genusstemperatur 8–10° C

süffig, bayerisch-barock
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