
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

 Tageskarte vom 17. November 2026 

vom Hokkaido-Kürbis 
mit steirischem Kernöl und gerösteten Kürbiskernd’ln 8,20 

 

  Der Herbst 
Tagliatelle mit hausgemachter Hirsch-Bolognese 

geschmortem Kürbis und frisch gehobelter Parmesanspäne 19,90 
mit wildem Preiselbeer-Dip 

geschmortem Kürbis und Rucola in der rustikalen Semmel 
serviert mit goldbraunen Steakhouse Fries 22,90 

mit kaltgerührten Preiselbeeren, 
und zwei Kräuter-Semmelknödel dazu Apfel-Blaukraut 24,80 

 

Rheinhessen: 
Weingut HxM, Qualitätswein, trocken  
vollmundig mit dezenten Tanninen,  

Duft von Waldbeeren & Kirschen 0,2l  6,20 

auf saftigem Kürbisrisotto  
mit geschmorten Hokkaido-Spalten und frischen Kräutern 25,80 

mit Kokosmilch, Chili und frischem Spinat  
serviert mit geschmortem Kürbis 18,90  

vom glücklichen Schwein mit roten Zwieberl, 
erfrischendem Tsatsiki und goldbraunen Steakhouse fries 19,20 

Giesinger Bauerng’röst‘l mit Bratenfleisch, gerösteten Knödel, Majoran, 
Zwieberl & Speck, würziger Soß´ und einem Freiland-Spiegelei 16,90  

in würziger Geflügelsoß‘
mit zwei Kartoffelknödeln und hausgemachtem Apfel-Blaukraut   

a Hoibe 32,90               a Viertel 22,90  

 (nur von Magen & Herz - ohne Knochen)  
mit zwoa Semmelknödeln und Kräuter-Sahnedupferl 14,90

Tölzer Flößerbraten vom Jungschwein in der Senf & Meerrettichkruste  
mit feinem Apfelblaukraut und abgebräunten Breznknödeln 18,90  

Süsse Sünden
  

marinierten Sauerkirschen und Sahnestern 9,90 
Schoko-Schichtdessert mit Sauerkirschen & Keks-Crumble 8,50 

Unsere
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