
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte vom Juni26
süße Erdbeeren mit Soda 

       Weißwein, Erdbeersaft, & weißem Holler auf Eis 8,90 

Aus´m Suppenhaferl: 
Feines Spargelcremesupperl und gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 

 

 

              mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,90 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
 + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
 + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
 + mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Schöne Münchnerin - Frischer Spargel mit saftigem Meisterschinken 
im Pfannkuchen-Mantel mit Käse überbacken,  

Sauce Hollandaise und einem bunten Salatbouquet 21,90 
Grüner Stangenspargel vom Grill auf italienischer Pasta  

mit Bärlauch-Spargelrahm und geschmorten Kirschtomaten 19,80 
Flammkuchen mit Creme Fraîche und grünem Spargel, 

bayerischem Schwarzg’reichertem und Parmesanspäne 11,90 

Schweizer Wurstsalat von der Regensburger mit Zwiebelringen 
Käsestreifen und Essiggurkerl dazu saftiges Holzofenbrot 12,50 

an Bärlauch-Spargelrahm  
mit buntem Sommergemüse und Petersilienkartoffeln 25,90  

Herzhaftes Pfannengyros vom glücklichen Schweinderl 
mit Tsatsiki, roten Zwieberl und rustikalen Steakhouse-Fries 18,20 

 mit BBQ-Dip und Knoblauch-Dip 
und goldbraunen Pommes frites auf dem Holzbrett serviert 19,80 

 vom Landschwein mit Gurkenfächer 
und abgebräunten Breznknödeln dazu ein Freiland-Spiegelei 18,90  

In Rotwein geschmorte Ochsenbackerl mit würziger Soß´ 
mit buntem Gemüse auf Kartoffel-Sahne-Püree 25,20 

 

auf Zwetschgenröstern 
mit Zimt-Zucker & zartschmelzendem Vanilleeis 5,90 

mit frischen Erdbeeren 10,80 

 

.    

 


















