
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte
süße Erdbeeren mit Soda 

       Weißwein, Erdbeersaft, & weißem Holler auf Eis 8,90 

Aus´m Suppenhaferl: 

mit gegrilltem Hähnchen-Ananas-Spieß 8,90 
Feines Spargelcremesupperl und gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 

 

 
              mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,90 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
 + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
 + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
 + mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Schöne Münchnerin - Frischer Spargel mit saftigem Meisterschinken 
im Pfannkuchen-Mantel mit Käse überbacken,  

Sauce Hollandaise und einem bunten Salatbouquet 21,90 
Grüner Stangenspargel vom Grill auf italienischer Pasta  

mit Bärlauch-Spargelrahm und geschmorten Kirschtomaten 19,80 

Münchner Wurstsalat von der Regensburger Stange  
mit Zwiebelringen & Essiggurkerl, dazu eine Scheibe Bauernbrot 10,90 

Hausgebeiztes Lachsfilet mit feinem Dill-Honig-Senf-dip, 
goldbraunen Kartoffelrösti an einem bunten Salatbouquet 17,90   
Pikantes Chili con Carne mit SourCream und Tortilla-Chips 15,90 

 vom Landschwein mit Gurkenfächer 
und abgebräunten Breznknödeln dazu ein Freiland-Spiegelei 18,90 
Giasinger Bauerngröst‘l mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 

würziger Bratensoß´ und einem Spiegelei im Pfanderl serviert 16,90 
 mit Champignonsoße und Pfannenspätzle 17,60 

 in würziger Bratensoße mit zwei Kartoffelknödeln 
und hausgemachtem Speck-Krautsalat 19,80 

in feiner Rotweinsoße  
mit zwei Kräuter-Semmelknödeln und Apfel-Blaukraut 19,90 

 

mit frischen Erdbeeren 9,90  

.    

 

Zum Anstossen: 


















