
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte
Frische Erdbeeren 

mit Weißwein, Erdbeersaft, Soda & weißem Holler auf Eis 8,90 

Feines Spargelcremesupperl mit gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 
 

 
              mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,90 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
 + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
 + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
 + mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Schöne Münchnerin - Frischer Spargel mit saftigem Meisterschinken 
im Pfannkuchen-Mantel mit Käse überbacken,  

Sauce Hollandaise und einem bunten Salatbouquet 21,90 
auf italienischer Pasta  

mit Bärlauch-Spargelrahm und geschmorten Kirschtomaten 19,80 

Caprese Mozzarella mit Tomate auf Rucola-Bett 8,90 
Sommersalat mit Hirtenkäse & gegrillter Wassermelone 

an Honig-Balsamicodressing, serviert mit Steinofenbaguette 17,90 
 in feiner Meerrettichsoße 

mit glacierten Butterkarotten und rahmigem Kartoffelgratin 24,90 
 in feinwürziger Soß‘ 

garniert mit Kartoffelstroh, auf Kartoffelpüree & Apfel-Blaukraut 21,80 
 mit BBQ-Dip und Knoblauch-Dip 

und goldbraunen Pommes frites auf dem Holzbrett serviert 18,90 
 vom Landschwein mit Gurkenfächer 

und abgebräunten Breznknödeln dazu ein Freiland-Spiegelei 18,90 
 mit Champignonsoße und Pfannenspätzle 17,60 

Giasinger Bauerngröst‘l mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 
würziger Bratensoß´ und einem Spiegelei im Pfanderl serviert 16,90 

 

Süße Knödelherzen im Zimt Zucker geschwenkt,  
mit Apfelmus & frischen Erdbeeren 7,90  

.    

 


















