
 

Zum Anstoßen 
Erfrischender Erdbeer-Hugo mit Weißwein, Soda,  

Erdbeersaft und weißem Holler,  
  garniert mit frischen Erdbeeren und Minze 8,90 
 

Aus dem Suppenhaferl 
Spargelcremesuppe mit frischen Spargelstückchen 

und Bärlauch-Croutons, garniert mit frischer Kresse 7,90 
 

Das Königs-Gemüse 
Frischer bayrischer Stangenspargel  

mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
mit jungen Kräuterkartoffeln serviert 21,90 

dazu empfehlen wir: nur als Beilage zum Spargel  
+ Gemischte Schinkenplatte 9,90 
+ Kleines Schweineschnitzel mit Preiselbeeren 9,90 
+ Zanderfilet vom Grill 11,60 
 

Schmankerl zu Pfingsten  
 

Lachsfilet vom Grill auf Tagliatelle mit Bärlauch-Spargelrahm  
mit Broccoliröschen und geschmorten Kirschtomaten 24,90 

Sommersalat mit Hirtenkäse & gegrillter Wassermelone  
an feinem Honig-Balsamicodressing, serviert mit Baguette 17,90 

 

Portion vom zart geschmorten Pfingst-Ochsen  
in kräftiger Rotweinsoße mit Apfel-Blaukraut  

und zwei Kräuter-Semmelknödel 19,90 
 

Kalbs-Tafelspitz in feiner Meerrettichsoße  
mit glacierten Karotten und Petersilienkartoffeln 24,90 

Rinder-Roulade nach Oma´s Art in feinwürziger Soß‘  

garniert mit Kartoffelstroh, auf Kartoffelpüree & Apfel-Blaukraut 21,80 
Ofenfrische Baby-Ribs mit BBQ-Dip und Knoblauch-Dip 

und goldbraunen Pommes frites auf dem Holzbrett serviert 18,90 
Spofaki – Spanferkelrollbraten in würziger Soß´ aus Hopfen & Malz 

mit zweierlei Knödeln und Apfel-Blaukraut 21,90 
Ofenfrische Schweinshaxe in würziger Bratensoße  

mit zwei Kartoffelknödeln und Speck-Krautsalat 19,60  

Süßer Abschluss  
Eiskaffee – Zwei Kugeln Vanilleeis mit Kaffee & Sahne 7,00 
Kleines Duett – Frische, marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis 6,90 


















