
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte

Frische Erdbeeren mit Weißwein, Soda,  

Erdbeersaft und weißem Holler auf Eis 8,90 

Feines Spargelcremesupperl mit gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 
 

 
              mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,90 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
   + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
   + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
   + mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Schöne Münchnerin - Frischer Spargel mit saftigem Meisterschinken 
im Pfannkuchen-Mantel mit Käse überbacken,  

Sauce Hollandaise und einem bunten Salatbouquet 21,90 

Mozzarella mit Tomate auf Rucola-Bett 8,90 
mit Limettenbutter 

mit buntem Frühlingsgemüse und geschmorten Kräuterkartoffeln 25,90 
Lachsfilet vom Grill auf Tagliatelle mit Bärlauch-Spargelrahm 
mit Broccoli-Rös´chen und geschmorten Kirschtomaten 24,90 

Knusper Schnitzel vom Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel 
mit gegrillter Ananas auf Curry-Früchtesoße mit Basmatireis 19,90 

überbacken mit Pesto, Tomate & Mozzarella 
auf Bärlauchsahne mit eingelegten Tomaten  

und goldbraunen Röstinchen 20,60 
Saftiges Black-Angus-Beef mit Allgäuer Bergkäs‘, 

Essiggurke, roten Zwiebeln, Strauchtomate und Salat im rustikalen Bun, 
mit goldbraunen Pommes frites und hausgemachtem Coleslaw 19,20 

 vom Landschwein mit Gurkenfächer 
und abgebräunten Breznknödeln dazu ein Freiland-Spiegelei 18,90 

 

Palatschinken mit Vanilleeis und frischen Erdbeeren 9,90 

.    

 


















