
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

      V A T E R T A G im   

Fruchtig, leicht und herrlich erfrischend, 
der italienische Spritzmoment mit Orange & feiner Bitternote 8,90 

mit gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 
 

 
              mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,90 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
   + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
   + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
   + mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Schweizer Wurstsalat von der Regensburger mit Zwiebelringen 
Käsestreifen und Essiggurkerl dazu saftiges Holzofenbrot 12,50 

auf italienischer Pasta mit Hummerschaumsoße  
Blattspinat und geschmorten Tomaten 24,90 

– Rote Knacker mit 180 g Rohgewicht  
in hausgemachter Currysoße mit goldbraunen Pommes frites 13,90 

Ofenfrische Baby Ribs mit BBQ-Soße & Knoblauch-Dip  
serviert mit rustikalen Steakhouse fries 18,90  

Giasinger Bauerngröst‘l mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 
würziger Bratensoß´ und einem Spiegelei im Pfanderl serviert 16,90 

mit würzigem Bratensafterl  
zweierlei Knödeln und einem bunten Beilagensalat 22,90 

mit Dunkelbiersoß‘
zwei Kartoffelknödeln und bayerischem Speck-Krautsalat 19,80

in feiner Meerrettichsoße  
mit bunten Gemüse und Petersilienkartoffeln 24,90 

Böff la mott – Traditioneller bayerischer Rinderschmorbraten  
in kräftiger Rotweinsoße mit Vichy-Karotten und Semmelknödel 19,60 

Hausgemachte Bayrisch Creme mit echter Vanille  
und marinierten Erdbeeren im Pokalglas serviert 8,90 

im Glaserl serviert 7,90 

.    

 


















