
 

Abendkarte 

Küche von 17.00 Uhr – 20.00 Uhr 

Vorspeisen 

Carpaccio vom Rind / Parmesan / Rucola / Pinienkerne   16,00 

*** 

marinierter Spargel / Ei / Feldsalat / Walnuss   12,00     

*** 

gemischter Salat   9,50 

(Körner, Croûtons, Parmesan) 

 

Suppen  
Bärlauch-Creme-Süppchen / Croutons / Schmand   8,50     

*** 

Spargelcremesuppe / Schnittlauch   6,90     

 

Hauptgerichte 

Rehragout aus heimischer Jagd / Preiselbeersauce / Spätzle / Kohlrabi    22,50 

(Land- und Forstwirtschaft Wolfgang Brückl, Pemfling) 

*** 

gebratenes Zanderfilet / Fregola Sarda / geschmorte Tomate / Brokkoli    25,00  

*** 

Tagliolini / Bärlauchrahm / Tomate / Parmesan / kleiner Salat   18,50     

*** 

Portion Spargel / Lachsfilet / Sauce Hollandaise oder Butter / Salzkartoffel   27,50    

*** 

Portion Spargel / Cordon Bleu / Sauce Hollandaise oder Butter / Salzkartoffel   25,00   

*** 

Portion Spargel / Sauce Hollandaise oder Butter / Salzkartoffel   20,50   

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


