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Mama’s Liebling
Erfrischender Erdbeer-Hugo mit WeiBwein, Holunder,
Sodq, Erdbeersaf, frische Erdbeeren und Minze 80 €

Sari-Grapefruit-Spritz — Fruchtig, leicht und herlich erfrischend

der italienische Spifzmoment mit Orange & feiner Bitffternote 8,00 €
Hugo — WeiBwein mit Holunder, Sodg, Limette und Minze aufEis 7,00 €
APErOl-Spritz WelBwein mit Aperol, Soda und Orange auf Eis 8,50 €
Mango-Maracuja-Spritz WeiBwein mit Aperol, Soda
Mango & Maracujasaft aufEls 890 €
Lillet Berry mit geeisten Beeren und Schweppes Wild Betry 890 €

Bernstein-Spritz — Frisch, fruchtig und lelcht herb:

Alkoholfreier Bermsteinlikdr, alkoholfreier Sekt
und ein Hauch Orange sewiert mif fischem Rosmarin 8,0 €

Alkoholfreier Crodino-Spritz

bitterstiBe Aromen von Orange & Krautem
mif Tonic & Soda aufgegossen auf Eis serviert 7,00 €

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.



Feine Spargelcremesuppe mit Spargelsttickchen,
und Barlauch-Croutons 7,00 €

Pflannkuchensupppe
iN der Rinderbruhe mit frischen Krdutern 500 €

Caprese — Tomaten-Mozzarella
Mit geschrotetem Pfeffer an feinem Balsmicodressing
mMit frischem Basilikum und Baguetfe 8,60 €

Krabbencocktail
mMif frischem Frachten in Americandressing
auf Schniffsalat mit gerdostetem Ciabatta serviert 12,80 €

Kleiner gemischter Salaft nach Lust und Laune des Frihlings
zUr Vorspeise oder als Beilage 6,00 €
“Wuide Henna” Salat mit Hihnchenfiletstreifen vom Grill,
gerosteten Champignons und gekochtem Ei,
it Dressing ihrer Wah! und ofenfrischem Baguette 17,00 €

“Mecker-Lis’l” gegriliter Ziegenkdaise mit Honig betfréufelt,
auf knackigem Salat an feinem Dressing inrer Wahl,
dazu Stangenweibrot 1/,00 €

Dressing zur Wahl: Joghurt, Balsamico oder Senf-Zwielel

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.



Zum hi glanga
Brotzeitoretftl belegt mit Sudtiroler Speck, Schwarzwdalderschinken,
Schwarzgerduchertes, Kasewurferl, Obafzda, Allgduer Bergkds,
Butter und zweil Scheilben Holzofenlbrot 18,90

MUnchner Wurstsalat
von der Regensiburger mit Zwiebelringen,
Essiggurkerl und saffigem Schwarziorot 10,00 €

Schweizer Wurstsalat
von der Regensburger mift Kasestreifen, Zwiebelringen,
Essiggurkerl und saffigem Schwarzorot 1250 €

“Obazdd”

Bayerischer Biergartenkaas mit Zwiebelringen,
Essiggurkerl und ofenfrischer Brezn 11,00 €

Frahlings-Bruschetta
als Vorspeis oder zur Brotzelt
zwel Stuck belegt mif Spargel und Ei
und zwei Stuck belegt mit Tomate, Zwiebel, Basilikum,
garniert mit Parmesanspdne 1200 €

Krduter-Knoblauchbaguette 6,50 €

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.




Zanderfilet vom &rill kross auf der Haut geloraten
mMit Zitronen-WeiBweinsolBe, dazu buntes Fruhlingsgemuse
und Krauterkartoffeln 25,20 €

Lachsfilet vom Grill
auf ifalienischer Pasta in feiner Basilikumsole
Mit Spargelstickchen 24,60 €

Hausgemachte Kadsespdizle mit Rahm verfeinert,
dazu Rostzwielbeln und gemischier Bellogensalaf1 6,00 €

Abgebrdunte Brezenknddel
Mit Kurbisol und gerosteten Kurbiskernen verfeinet,
dazu Waldschwammerlsol3” und buntes Salafschiffchen 16,00 €

Veganes Karfoffel-Grost
mMif viel buntem Gemuse, gerdsteten Champignons,
frischem Rucola und veganer Truffel-Mayonnaise 16,50 €

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.



Frischer, bayerischer Stfangenspargel

vom Ganger-Hof aus Niederbayern
wahlweise mit
hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
dazu Krauterkartoffeln 22,00 €

dazu empfenhlen wir ..
(Nur Beilagen zum Spargel)
Kleines Schweineschnitzel mit Preiselbeecren 900 €
Lady Steak von der irischen Ochsenlende 1800 €
Kross gebratenes Zandetfilet mit Zitronen11,60 €

Gemischte Schinkenplatte 900 €
Spargel-Risofto

Mit gegrilliem grinem Stangenspargel
und Parmesanchip serviert 1900 €

Pasta mit Spargel

N feiner Basilikumsahne mit grunem Stangenspargel,
geschmortten Kirschtomaten und Parmesanspdne 1800 €

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.



Ofenfrischer Schweinsbraten
Mit reschem Krusterl, wlrziger Bratensol3
zwel Kartoffelknodel und hausgemachtem Speck-Krautsalat 17,00 €

“Spofaki”-
Spanferkel aus der Keule geschlagen
iINn wurziger Sol3” aus Hopfen & Malz,
dazu zwelerlel Knddeln und bunt gemischier Salat 21,60 €

Hallbe Schweinshoxe
frisch aus dem Rohr in wurziger BratensoBe
mit zwel Kartoffelknodel und Speck-Kraufsalat 19,80 €

Kalbs-Tafelspitz

N feiner MeerretftichsoBe mit buntem Gemuse
und Salzkaroffeln serviert 2560 €

BOff la moft - Bayrischer Rinderschmororaten
in kraffiger RotwelinsolBe
mMit Semmelknddel und feinem Rahmwirsing 1960 €

Kinderschweineschnitzel mit Pormmes frites 10,00 €
Kinder Schweinebrafen mit Knddel 10,00 €
/Woa Knodel in wirziger BratensoBe 6,20 €

Spdtzle in wirziger BratensoBe oder PilzsoBe 6,20 €

Pommes frifes mit Ketchup 4,00 €

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.



HAOhnchenbrustfilet
Uberbacken mit Pesto, Tomate & Mozzarelld
auf leichter Basilikumsahne mit Basmatireis-Timbale 1990 €

Schnitzel ,Wiener Art” vom Schweinder
Mit Preiselbeeren und Pommes frites 18,00 €

Champignonrahmschnitzel
Schweinerdcken natur gebraten
N feiner Schammerlsol3 mit Pflannenspdtzie 1940 €

Bergbauern Cordon Bleu vom Schwein
gefullt mit Bergkdse, Edamer und Meisterschinken,
dazu Pommes frites 1000 €

Original Wiener Schnitzel aus der Kallbsoberschale
mMit Preiselbeeren und lauwarmem Kartoffelsalatf
verfeinert mit Kurbisdl und Kurbiskernen 28,0 €

Ochsenfefzen vom irischen Weiderind
N Pfefferrahm, mit Speckibohnen
und zunfligen Brafkartoffeln 27,80 €

Saftiger Zwiebelrostioraten
vom Irischen Welideochsen
Mit Rostzwiebeln, Speck-Bohnen
und zunfligen Bratkartoffeln 3200 €

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.



Eiszwerg Anton — fur unsere kleinen Gdste
Vanilleels und Schokoladeneis mit Schokolinsen,
SchokoladensoBe, Sahne und Waffelhutchen 500 €

Affogato al caffé — Vanilleeis und Espresso 5,90 €
mMit Likdr 6,0 €

Schokoladenkuchlein mit leicht fiussigem Kem
Mif warmem Sauerkirschen
und cremigem Vanilleels 10,00 €

Ofenfrischer Kaiserschmarm
frisch aus dem Reindl mit Apfelmus und Vanilleels 1400 €

Kleines Duett
Frischen, marinierten Erdbeeren
mMit einer Kugel Vanilleeis garmiert mit frischer Minze 6,20 €

Mango-Tiramisu im Glas serviert 8,00 €

/Weierlei Sorbet
auf fruchtigem Olostsalat
mMit frischer Minze und Staubzucker 8 90 €

Fiir Beilagenanderungen wird ein Aufpreis berechnet, danke fiir Ihr Verstandnis.



