
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte vom 6
- frisch im

Fruchtig, leicht und herrlich erfrischend, 
der italienische Spritzmoment mit Orange & feiner Bitternote 8,90 

mit gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 
 

 
              mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,90 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
   + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
   + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
   + mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Schöne Münchnerin - Frischer Spargel mit saftigem Meisterschinken 
im Pfannkuchen-Mantel mit Käse überbacken,  

Sauce Hollandaise und einem bunten Salatbouquet 21,90 
Saftiges Bärlauchrisotto mit grünem & weißem Spargel vom Grill 

geschmorten Kirschtomaten und Parmesan-Chip 19,90 

"Surf 'n' Turf "- Zarte irische Ochsenlende mit Riesenscampi vom Grill 
Sauce Hollandaise, Röstkartoffeln & einem buntem Salatbouquet 38,90 

an Bärlauch-Spargelsahne 
mit buntem Marktgemüse und gebutterten Kräuterkartoffeln 25,90 

in feinem Waldpilzrahm  
 mit frischen Kräutern und hausgemachten Pfannenspätzle 21,80 

Herzhaftes Pfannengyros mit erfrischendem Tsatsiki 
geschmorten Zwieberl und goldbraunen Steakhouse-Fries 18,20 

Giasinger Bauerngröst‘l mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 
würziger Bratensoß´ und einem Spiegelei im Pfanderl serviert 16,90 
Halbe Schweinshaxe mit würzigem Soßerl von Hopfen und Malz 
zwei Kartoffelknödeln und bayerischem Speck-Krautsalat 19,80

in feiner Meerrettichsoße  
mit bunten Marktgemüse und jungen Petersilienkartoffeln 25,60 

hausgemachte Apfelkücherl, Kaiserscharrn 
Zwetschgenröster & Walnusseis in der Etagere serviert 11,90 

.    

 


















