
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte vom 2
- frisch im

Fruchtig, leicht und herrlich erfrischend, 
der italienische Spritzmoment mit Orange & feiner Bitternote 8,90 

mit gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 
 

 
              mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,90 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
   + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
   + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,90 
   + mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Pasta mit Spargel in feiner Basilikumsahne mit grünem Spargel, 
geschmorten Kirschtomaten und Parmesanspäne 18,90 

Schweizer Wurstsalat von der Regensburger mit Zwiebelringen 
Käsestreifen, Essiggurkerl und einer Scheibe Schwarzbrot 12,50 

Zanderfilet kross auf der Haut gebraten mit Zitronen-Weißweinsoße  
mit buntem Frühlingsgemüse und geschmorten Kräuterkartoffeln 24,90 

Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel auf Curry-Früchtesoße 
mit gegrillter Ananasscheibe und Basmati-Kräuterreis 20,60 

Giasinger Bauerngröst‘l mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 
würziger Bratensoß´ und einem Spiegelei im Pfanderl serviert 16,90 

aus der Keule geschlagen mit würziger Bratensoß´, 
zweierlei Knödeln und einem bunten Beilagensalat 21,80 

in feiner Meerrettichsoße  
mit bunten Gemüse und PEtersilienkartoffeln 25,60 

Böff la mott – Traditioneller bayerischer Rinderschmorbraten  
in kräftiger Rotweinsoße mit Vichy-Karotten und Semmelknödel 18,90 

Hausgemachtes Schokoladen-Mousse im Cognac-Schwenker  
mit Himbeerragout und frischer Minze 9,90 

mit frischen Erdbeeren 8,90

.    

 


















