
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte

Frische Erdbeeren mit Weißwein, Soda,  
Erdbeersaft und weißem Holler auf Eis 8,90 

Münchner Leberknödelsuppe mit frischen Schnittlauchröllchen 7,90
mit gerösteten Bärlauch-Croûtons 7,90 

 

 

          mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,80 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
   + Gemischte Schinkenplatte 9,90 
   + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,60 
   + mit Zitronenschnitz 11,60 
 
 

 

feiner Spargelsahne, eingelegten Tomaten und Hartkäse 19,90 
an Limetten-Weißweinsoße 

mit buntem Marktgemüse und gebutterten Kräuterkartoffeln 25,90  
– fast ohne Gräten –

mit Mehl bestäubt, Mandelbutter, Blattspinat & Petersilienkartoffeln 23,90 
Zartes Hähnchenbrustfilet mit Tomate, Pesto & Mozzarella überbacken 

auf italienischer Pasta mit Basilikumsahne serviert 21,80 
 vom Landschwein mit Gurkenfächer  

und abgebräunten Breznknödeln dazu ein Freiland-Spiegelei 18,90 
Münchner Schnitzel vom Schweinderl in Senf-Meerrettich-Panade  
mit zünftigem Kartoffel-Knödelg’röstel dazu a dunkle Biersoß‘ 18,60 

mit feinwürzigem Bratensafterl  
und bayerischem Kartoffel-Radieserlsalat 17,90 

Giasinger Bauerngröst‘l mit gemischtem Braten, Majoran,  
Zwieberl und Speck, würziger Bratensoß´ und einem Spiegelei  

im schmiedeeisernen Pfanderl serviert 16,90 

 mit frischen marinierten Erdbeeren 9,90 
mit Schlagobers und rahmiger Vanillesoß‘ 8,90

.    

 


















