
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte
Triumphator frisch vom Fass im Steinkrügerl 0,5l   5,90 

Feines Spargelcremesupperl mit gerösteten Bärlauch-Croutons 7,90 

 

 

          mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,80 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
   + Gemischte Schinkenplatte 11,90 
   + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,60 
   + kleines  Lachsfilet mit Zitronenschnitz 11,60 
 
 

 
Frühlings-Salat –Feldsalat mit mariniertem Stangenspargel,  
gehacktem Ei & Kirschtomaten und Knoblauch-Pita 18,70 
Pasta mit gegrilltem, frischem grünem & weißem Spargel 

in Spargelsahne, mit eingelegten Tomaten & Hartkäse 19,90 
– fast ohne Gräten –

mit Mehl bestäubt, Mandelbutter, Blattspinat & Petersilienkartoffeln 23,90 

zartes Hähnchenfilet mit Parmaschinken und Salbei gefüllt  
an feinem Kräuterrahm dazu mediterranes Kartoffel-Grillgemüse 22,10 

Bayrisches Cordon Bleu mit Obatzdem und G´reichertem gefüllt 
serviert mit lauwarmem Kartoffel-Radieserl-Salat 21,90 

mit Essiggurkerl, gelbe Rüben, Zwieberl und Speck gefüllt,  
auf sahnigem Kartoffelpüree, serviert mit Apfel-Blaukraut 22,80  

Saftiger Black-Angus-Beef Burger belegt mit 
Bergkäse, Essiggurke, roten Zwiebeln, Strauchtomate und Salat, 

dazu Steakhousen Fries und hausgemachter coleslaw 19,20 
 vom Landschwein mit Gurkenfächer, 

abgebräunten Breznknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,90 
Giesinger Bauerng‘röstel mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 

dazu ein Freiland-Spiegelei und würzige Bratensoß‘ 16,90

im Zimt-Zucker geschwenkt  
auf warmem Beerenragout mit Vanilleeis serviert 10,50

 mit frischen marinierten Erdbeeren 9,90

.    

 


















