
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir wünschen euch erholsame Stunden  

im Schinken-Peter, 

und ein frohes Osterfest! 
 

Eure Andrea & Euer Markus  

sowie das ganze Team 

   

 



 

  Der perfekt Start ins Osteressen  
Unsere raffinierten Spritz‑Kreationen 

Hasi-Hasi - Erdbeer-Hugo  
mit Weißwein, Soda, Erdbeer-Stückerln,  

Erdbeersaft und frischer Minze auf Eis 8,90 
 

Unser Neuer - Sarti-Grapefruit-Spritz 
Fruchtig-herber Spritz mit Sarti Rosa,  

Secco frizzante, Grapefruitsaft und Soda –  
erfrischend, leicht & perfekt für den Aperitivo-Moment 8,90 

 

Sauer macht lustig - Zitronen-Ingwer-Spritz   
Secco frizzante, unsere Giesinger „Inge“ und Soda,  

serviert mit frischer Zitronen, Minze und Eis 8,50 
 

Unsere Klassiker   
 

Hugo - Weißwein mit Holler, Soda, Limette & Minze 7,90 
 

Aperol Spritz– Weißwein mit Aperol, Soda und Orange 8,50 
 

Lillet Berry –Lillet blanc mit geeisten Beeren 
und Schweppes Wild Berry aufgegossen 8,90 

 

Unsere lammfrommen Zero-Alkohol Varianten  
  

Rosmarin-Hibiskus-Zero-Spritz   
Dr. Jaglas herber Hibiskus Aperitivo mit Soda & Tonic Water  

und frischem Rosmarin und Granatapfelkernen 8,50 
 

Pink Haserl 
Pampelle-Spritz mit Tonic Water und Grapefruitsaft  

garniert mit Minze & Grapefruit 7,90 
 

Crodino-Zero Spritz  
bittersüße Aromen von Orange & Kräutern  

mit Tonic-Water aufgegossen 7,90 



 

 

Aus dem Suppenhaferl 
Ostersupperl – Kräftige Rinderbrühe mit Grießnockerl,  

Mini-Leberknödel und Pfannkuchenstreifen  

serviert mit frischen Kräutern 8,90 

Münchner Leberknödelsuppe mit frischen Kräutern 7,90 

Grießnockerlsuppe mit frischen Kräutern 6,50 

Kräftige Pfannkuchensuppe mit frischen Kräutern 6,50 

Spargelcremesuppe mit Spargelstückchen  

und hausgemachten Bärlauch-Croutons 8,90 

Vorspeisen und Kleinigkeiten 
Zweierlei Bruschetta – Geröstetes Weißbrot (vier Stück) 

mit mariniertem weißem & grünem Spargel  

verfeinert mit Parmesanspäne 

und Tomate/Zwiebel mit frischem Basilikum 12,60 

        Humus mit Granatapfelkernen und frischer Avocado,  

         dazu geröstete Pita-Brot 11,60 

  Obatzda – Bayerischer Biergartenkas´ mit Salzstangerl, 

Zwiebeln, Essiggurke und einer Breze 11,90 

 

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir für Änderungen an den Beilagen einen Aufpreis berechnen. 



 

   Der erste frische  
          Stangenspargel  
 

Portion frischer Stangenspargel  

 mit hausgemachter Sauce Hollandaise  

oder zerlassener Butter  

 serviert mit Kräuterkartoffeln 22,50  
 

Dazu empfehlen wir auf Wunsch:  

       Diese Gerichte gibt es ausschließlich als Beilage zum Spargel. 

 

 Gemischte Schinkenplatte 11,90 

 Lady-Steak 150 g Rohgewicht 

vom irischen Weiderind mit Kräuterbutter 18,90 

Schweineschnitzel mit Preiselbeeren 9,60  

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren 15,90  

 kross gebratenes Zanderfilet mit Zitrone 11,90 

 

 

Wir bitten um Ihr Verständnis,  

dass wir für Änderungen an den Beilagen einen Aufpreis berechnen. 

 



 

 

Unsere  

    Frühlingsboten  
Bunt gemischter Salat  

als Vorspeise oder zum Hauptgericht 7,90 

"Mecker Lisl " – Gegrillter Ziegenkäse mit Waldblüten-Honig  

und gerösteten Walnüssen auf bunten Blattsalaten,  

dazu ofenfrisches Baguette 17,90 

"Wuide Henna " – Gebratene Hähnchenfiletstreifen,  

geröstete Champignons und gekochtes Ei  

auf bunten Blattsalaten, dazu Baguette 16,90 

Glücksmomente – Frühlings-Bowl 

mit Avocado, Hummus, Granatapfelkernen, 

auf buntem Salat serviert mit geröstetem Pita 18,70 

Dressing zur Auswahl:  

Honig-Balsamico I Senf-Zwiebel I Kräuter-Joghurt 

Dazu empfehlen wir: 

Ofenfrisches Kräuter-Knoblauch-Baguette 6,50 
 

Wir bitten um Ihr Verständnis,  

dass wir für Änderungen an den Beilagen einen Aufpreis berechnen. 



 

 

 Vom Osterhasen  

         persönlich ausgesucht 
Lammbraten in feiner Rosmarin-Rotweinsoße, 

mit Kräuter-Semmelknödeln und Apfel-Blaukraut 19,90 

Geschmorte Lammhaxe auf saftigem Ratatouille-Gemüse  

serviert mit Rosmarin-Kartoffel-Ecken 22,60 

Lammgulasch mit buntem Schmorgemüse  

auf Kräuter-Tagliatelle serviert 18,90 

Hasenrückenfilet im Speckmantel gebraten  

auf pikanter Pfefferrahmsoße mit Vichy-Karotten  

und hausgemachten Pfannenspätzle 26,60  

Frisch aus dem Rohr  
   Viertel bayerische Bauern-Ente vom Lugeder Hof   

an Entensoß´ mit Kartoffelknödel und Blaukraut 21,90  

   Ofenfrischer Schweinsbraten mit reschem Krusterl, 

würziger Bratensoß´, Kartoffelknödel und Krautsalat 17,90  

   Spanferkel aus der Keule geschlagen  

      in würziger Bratensoße aus Hopfen & Malz  

      mit zweierlei Knödeln und Apfel-Blaukraut 22,80 

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir für Änderungen an den Beilagen einen Aufpreis berechnen. 



 

    

 F(r)isch Verliebt  
 

Zanderfilet vom Grill mit Limettenbutter 

buntem Frühlingsgemüse und Petersilienkartoffeln 25,90 

„Unsere Müllerin“ Ganze Forelle – fast ohne Gräten – 

im Mehlstaub knusprig gebraten, dazu Mandelbutter, 

Blattspinat und Schmorkartoffeln 24,60 

Scampi-Spieße in Knoblauch-Kräuterbutter gebraten  

auf rotem Thai-Curry mit buntem Wokgemüse,  

gegrillter Ananas und Basmatireis 22,90 

 

      Vegetarisch & Vegan 
Spargel-Pasta  

Tagliatelle mit gegrilltem weißem & grünem Spargel  

in feinem Spargelrahm mit Parmesanchip 20,90  

Hausgemachte Käsespätzle mit Rahm verfeinert,  

dazu Röstzwiebeln und bunt gemischter Salat 16,90  

Kartoffel-Gröstl mit buntem Gemüse, frischem Rucola  

und veganer Trüffel-Mayonnaise 17,80 

    Thai-Curry mit buntem Wokgemüse, 

      gerösteten Champignons, gegrillter Ananas  

    und duftendem Basmatireis 17,90  

Wir bitten um Ihr Verständnis,  

dass wir für Änderungen an den Beilagen einen Aufpreis berechnen. 



 

   Mit Liebe gekocht 
Schnitzel Wiener Art vom Schwein  

mit Preiselbeeren und Pommes frites serviert 18,90 

Bayerisches Cordon Bleu  

gefüllt mit Obatzdem und Schwarzg´reichertem  

mit Kartoffel-Radieserl-Salat 21,90 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren  

und Kartoffelsalat verfeinert mit Kürbisöl & Kernen 28,90 

Zwiebelrostbraten vom irischen Weiderind mit Röstzwiebeln, 

  Bratensoß´, Speck-Bohnen und Bratkartoffeln 32,90 

Ochsenfetzen vom irischen Weiderind  

in pikanter Pfefferrahmsoße mit Speck-Bohnen 

und zünftigen Bratkartoffeln 27,90 

    Für die gloana Haserl  
Kinderschnitzel mit Pommes frites 10,90 

Kinderschweinebraten mit Soß´ und Kartoffelknödel 10,90 

Kinderkäsespätzle mit Röstzwiebeln 9,90 

Zwoa Kartoffelknödel mit Bratensoß´ 6,90 

Pommes frites mit ganz vui Ketchup 5,50 

Wir bitten um Ihr Verständnis,  

dass wir für Änderungen an den Beilagen einen Aufpreis berechnen. 



 

 

 Süßer Osterhase 
 

„Ei, Ei, Ei,“ hausgemachtes Eierlikör-Tiramisu  

im Glaserl serviert 8,90 

Zweierlei Sorbet auf Obstsalat von frischen Früchten  

mit Minze & Staubzucker garniert 8,90 

Weißes Schokoladen-Mousse  

mit frischen marinierten Erdbeeren 9,90 

 

            Osterhaserl-Etagere 

Dreierlei süße Verführungen,  

kunstvoll auf der Etagere präsentiert – 

ein kleines Fest für Genießer 11,90 
 

Zwei gebackene Nougat Knödel  

in Zimt-Zucker geschwenkt  

auf Beerenragout mit Vanilleeis 10,50 

a affogato al caffè –  

Dinzler® Espresso mit Likör Vanilleeis 6,90 

Dinzler® Espresso mit Vanilleeis ohne Likör 5,90 

Kaiserschmarrn frisch aus dem Rohr  

mit Apfelmus und Vanilleeis 14,90 

 


