e Wir wunschen euch ernolsame Stunden
Im Schinken-Peter,

und ein frohes Osterfestl

Fure Andrea & Euer NMarkus

sowle das ganze Team
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Unsere raffinierten Spritz-Kreationen

’
- 3

Unser Neuer - Satti-Grapefruit-Spritz
Fruchtig-hertoer Sprifz mif Sarti Rosa,
¥ Secco frizzante, Grapefruitsaft und Soda —
erfrischend, leicht & perfekt fur den Aperitivo-Moment 8 90

Sauer macht lustig - Zifronen-Ingwer-Spritz
Secco frizzante, unsere Giesinger ,Inge” und Sodag,
serviert mit frischer Zitronen, Minze und Eis 8,250

Unsere Klassiker
Hugo - WeilBweln mif Holler, Sodag, Limette & Minze 7,90

Aperol Spritz— WeiBwein mit Aperol, Soda und Orange 8,50

Lillet Berry —Lillet blanc mit geeisten Beeren
und Schweppes Wild Berry aufgegossen 800

% Unsere lammfrommen Zero-Alkohol Varianten

Rosmarin-Hibiskus-Zero-Spritz 3
Dr. Jaglas herber Hibiskus Aperitivo mit Soda & Tonic Water
und frischem Rosmarin und Granafapfelkernen 8,50

Pink Haserl
Pampelle-Spritz mit Tonic Water und Grapefruitsaft
garmiert mit Minze & Grapefruit /7,20

Crodino-Zero Spritz
pitferstBe Aromen von Orange & Krautemn
mMit Tonic-Water aufgegossen 7,00




Ostersupperl — Kraffige Rinderbriuhe mit GrieBnocker,

’ Mini-Leberknodel und Pfannkuchenstreifen .

' sernviert mit frischen Kréutern 8,90 \\,‘..‘.
. MUnchner Leberknddelsuppe mif frischen Krdutern 7,90
v GrieBnockerisuppe mitf frischen Kréutern 6,50
Kraflige Pfannkuchensuppe mit frischen Kréutern 6,50 ,

Spargelcremesuppe Mmit Spargelsttuckchen

und hausgemachten Barlauch-Croutons 8.0

Zwelerlei Bruschetta — Gerdstetes WeiBlbrot (vier Stick)
3 » Mit Marinietem weiBem & grunem Spargel
verfeinert mit Parmesanspane
und Tomate/Zwiebel mit frischem Basilikum 12,60

a: - Humus mMit Granatapfelkernen und mscherAvocoolo

fisd ,»,,g /'z ) dazu gerostete Pita-Brof 11,60
boizdo Bayerischer Biergartenkas mif Salzstanger,

/wiebeln, Essiggurke und einer Breze 11,90



. Porfion frischer Stangenspargel
' Mit hausgemachter Sauce Hollandaise
oder zerlassener Butter

serviert mit Krauterkartoffeln 22,50

Dazu empfehlen wir auf Wunsch:

Diese Gerichte gilot es ausschlielich als Bellage zum Spargel.

Gemischte Schinkenplatte 11,20
Lady-Steak 150 g Rohgewicht
vom irischen Weiderind mit Kr&uterbutter 18,00
e $/8 Schwelneschnitzel mit Preiselbeeren 9,60
o Wiener Schnitzel vom Kallo mit Preiseloeeren 15,00

Kross gebratenes Zandetfilet mit Zitrone 11,90

Wir bitten um |hr Verstandnis,

dass wir fur Anderungen an den Beilagen einen Auforeis berechnen.




Bunt gemischter Salat -

’ als Vorspeise oder zum Hauptgericht 7,90
\ “Mecker Lisl © — Gegriliter Ziegenkdase mit WaldblUten-Honig

und gerdsteten Walnussen auf bunfen Blatffsalaten, :
dazu ofenfrisches Baguette 17,00

“Wuide Henna ” — Gebratene Hahnchenfilefsireifen,
gerostete Champignons und gekochtes Ei
Auf bunten Blaoffsalaten, dazu Baguetfte 1690

Glucksmomente — Frihlings-Bowl | R Sl

¥ "} Mit Avocado, Hummus, Granatapfelkernen, »;{3@
s aAuf buntem Salat serviert mit gerdstetem Pita 18,70

Dressing zur Auswanhl:

Honig-Balsamico | Senf-Zwiebel | Krauter-doghurt

Dazu empfehlen wir:

Ofenfrisches Kréuter-Knoblauch-Baguette 6,50

Wir bitten um Ihr Verstandnis,

~ dass wir fr Anderungen an den Bellagen einen Aufpreis berechnen.




Lammibraten in feiner Rosmarin-RotweinsolRe, i
mMit Krduter-Semmelknddeln und Apfel-Blaukraut 190
. Geschmorte Lammhaxe auf saffigem Ratatouille-Gemuse
serviert mit Rosmarin-Kartoffel-Ecken 22 60
Lammgulasch mif buntem Schmorgemuse
auf Krauter-Tagliatelle serviert 18,20
Hasenrtckenfilet im Speckmantel gebraten
auf pikanter PfefferranmsoBe mit Vichy-Karoften

und hausgemachten Pfannenspdtzlie 26,60

¥
.

Vietrtel bayerische Bauerm-Ente vom Lugeder Hof
an Entensol3” mit Karoffelknodel und Blaukraut 21,20 .
Ofenfrischer Schweinsbraten mit reschem Kruster|,

wurziger Bratenso3, Kartoffelknddel und Krautsalat 17,90
anferkel aus der Keule geschlagen
INn wurziger BratensolRe aus Hopfen & Malz

mMit zwelerlel Knodeln und Apfel-Blaukraut 22,80

Inr Verstéindnis, dass wir fur Anderungen an den Beilogen einen Auforeis berechne ‘
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Fvjack ettt ;" 2% i

/Zanderfilet vom Grill mit Limettenlboutter

" ounfem Fruhlingsgemuse und Pefersilienkarioffeln 250, - »
\ ,Unsere Mullerin” Ganze Forelle - fast onne Gréten — -
Im Mehlstaulo knusprig gelbraten, dazu Mandelbutter, ——
) Blattspinat und Schmorkartoffeln 24,60

¥y Scampi-Spiele in Knoblauch-Kr&uterbutter gelbraten
auf rotem Thai-Curry mit buntem Wokgemuse,
gegrillfer Ananas und Basmatireis 22,0

Cligetasis g Chogan

Spargel-Pasta

Tagliatelle mit gegrillfem weiem & grunem Spargel
y » N feinem Spargelranm mit Parmesanchip 20,0
'_ 3' Hausgemachte Kasespaizle mit Rahm verfeiner,

dazu Rostzwielbeln und bunt gemischter Salat 16,90 .
Kartoffel-Grostl mit buntem Gemuse, frischem Rucola

LA T &,
-und veganer Truffel-Mayonnaise 17,80 2SR YA
\ o X g y / ..‘,?i, ‘j/rj/f?)[ )

Thai-Curry mit buntem Wokgemuse,

\ZD gerosteten Champignons, gegrillier Ananas

-

und dufftendem Basmatireis 17,00
Wir biften um Ihr Verstandnis,

dass wir fur Anderungen an den Beilogen einen Aufpre,is berec

‘ |



Schnitzel Wiener Art vom Schwein
mMit Preiselbeeren und Pommes frites serviert 1890
Bayerisches Cordon Bleu
gefullt mit Obatzdem und Schwarzgreichertem —f‘-
) mit Kartoffel-Radieserl-Salat 21,90
‘Original Wiener Schnlizel vom Kallo mit Preisellboeeren
und Kartoffelsalat verfeinert mit Kuroisol & Kernen 28,00 )
ZWiebelrostraten vom irischen Weiderind mift Rostzwiebeln,
Bratensol3, Speck-Bohnen und Bratkartoffeln 32,00
Ochsenfetzen vom irischen Weiderind
N pikanter PfefferranmsolBe mit Speck-Bohnen
und zunftigen Braftkaroffeln 27,90

Kinderschnitzel mit Pommes frites 10,20

Kinderschweinebraten mit SoB3" und Kartoffelknddel 10,20

Kinderk&sespdtzie mit Rostzwiebeln 920
/woa Kartoffelknddel mit BratensoB” 6,20

Pommes frites mit ganz vui Ketchup 3,50

Wir bitten um Ihr Verstandnis,
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b Cicin untiie 535 D13

,Ei, El, Ei,” hausgemachtes Eierlikor-Tiramisu

im Glaserl serviert 890

- Zwelerlei Sorbet auf Obstsalat von frischen Frichfen 1(,\ »—q
y Mit Minze & Staubzucker gamiett 890 o2/

' WeiBes Schokoladen-Mousse
Mit frischen marinierten Erdbeeren @0 5

Osternaserl-Efagere

. : Dreierlei sUiBe Verfuhrungen, .
o kunstvoll auf der Ftagere prasentiert — '\7}'-'
& d
e ein kleines Fest fur GenieBer 11,90

/Wei gebackene Nougat Kndédel
% N Zimt-Zucker geschwenkf
’ auf Beerenragout mit Vanilieeis 10,50
a affogato al caffe -
Dinzler® Espresso mit Likor Vanilleeis 6,90

Dinzler® Espresso mit Vanilleeis ohne Likor 5,90
Kaiserschmarm frisch aus dem Rohr
it Apfelmus und Vanilleeis 14,00




