
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

    Karfreitag ‘26
 

mit Bärlauch Croûtons 7,90 

mit Riesenscampi und Kräuter-Knoblauchbaguette 9,90

Rosé‑Aperitif mit Beerenaromen & sanfter Süße, 
verfeinert mit Grapefruitsaft, Soda und Secco frizzante auf Eis 8,90 

 

  
          mit jungen Kräuterkartoffeln 
 zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise 21,80 

  (NUR als Beilage zum Spargel) 
   + Gemischte Schinkenplatte 11,90 
   + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,60 
   + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 11,60 
 

Pasta mit gegrilltem, frischem Spargel in feiner Spargelsahne, 
 mit eingelegten Tomaten & italienischem Hartkäse 19,90 

 

 Schmankerl zu Karfreitag
Gambas „Pil Pil“- Andalusische Garnelen-Vorspeise in Chili-Knoblauchöl  

mit roten Zwiebeln und Mandelsplitter, serviert mit Baguette 14,90  
Hausgebeiztes Lachsfilet mit Honig-Senfdip, 

goldbraunen Kartoffelrösti und buntem Salatbouquet 17,90   
 an Sauce Hollandaise, 

buntem Frühlingsgemüse und Petersilienkartoffeln 26,90 
Zanderfilet vom Grill mit Limettenbutter 

buntem Frühlingsgemüse und Petersilienkartoffeln 25,90 
- Lachsfilet auf Tagliatelle in mediterranem Kräuterrahm 

mit geschmorten Rispentomaten, Rucola und Parmesanspäne 24,90 
mit Remouladensoße 

und lauwarm serviertem, bayerischem Kartoffel-Gurkensalat 22,80 
- in Mehlstaub gebratene Forelle - fast ohne Gräten  

mit Mandelbutter, Petersilienkartoffeln und buntem Salat 25,90 
mit würzigem Dunkelbiersoß‘ 

zwei Kartoffelknödeln und bayerischem Speck-Krautsalat 19,80 

Für den Naschbrett-Bauch 
im Pokal-Glas serviert 8,90 

.    

 


















