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Tageskarte
- die dunkle Starkbier-Spezialität vom Fass 

  würzig, aromatisch & kraftvoll - im rustikalen Steinkrügerl serviert 
Stammwürze 18,2%., 7,6% vol.           0,5l 5,90 

Terrine Kartoffelcremesuppe mit gerösteten Pilzen und Croûtons 7,90  

Münchner Leberknödelsuppe mit Schnittlauchröllchen 7,90

Rosé‑Aperitif mit Beerenaromen & sanfter Süße, 
verfeinert mit Grapefruitsaft, Soda und Secco frizzante auf Eis 8,90 

– fast ohne Gräten –
mit Mehl bestäubt, Mandelbutter, Blattspinat & Petersilienkartoffeln 23,90 

Zanderfilet vom Grill an Limetten-Weißweinsoße 
mit buntem Marktgemüse und gebutterten Kräuterkartoffeln 24,90  

 

Gefülltes Hähnchenbrustfilet mit Tomaten-Spinat-Frischkäsefüllung, 
auf italienischer Pasta mit mediterranem Kräuterrahm 21,80 

Hackbraten in kräftiger Schmelz-Zwiebelsoße   
mit hausgemachtem Kartoffel-Sahnepüree17,90 

 vom Landschwein mit Gurkenfächer,  
zwei Kräuter-Semmelknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,90 

mit Salbei-Sahnesoße  
Rucola und geschmorte Kirschtomaten auf italienischer Pasta 24,90  

Giesinger Bauerng‘röstel mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 
dazu ein Freiland-Spiegelei und würzige Bratensoß‘ 16,90

gefüllt mit Schwarzg´reichertem & Liptauer  
serviert mit zünftigem Kartoffel-Knödelgröstel 20,90 

  
mit würzigem Soßerl von Hopfen und Malz 

zwei Kartoffelknödeln und bayerischem Speck-Krautsalat 19,80 

Gebackene Pfirsichkücherl in Zimt-Zucker geschwenkt  
mit Beerenragout und fruchtigem Orangensorbet 9,90


















