
 

Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

Tageskarte .März
 

- die dunkle Starkbier-Spezialität vom Fass 

  würzig, aromatisch & kraftvoll - im rustikalen Steinkrügerl serviert 
Stammwürze 18,2%., 7,6% vol.           0,5l 5,90 

Spargelcremesuppe mit Bärlauch-Croutons serviert 7,90

Rosé‑Aperitif mit Beerenaromen & sanfter Süße, 

verfeinert mit Grapefruitsaft, Soda und Secco frizzante auf Eis 8,90

mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter 
serviert mit jungen Kräuterkartoffeln 21,50 

       (NUR als Beilage zum Spargel) 

  + Gemischte Schinkenplatte 11,90 

  + Schweineschnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren 9,60 
  + Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschnitz 11,60 
 

in feiner Spargelsahne, 
 mit eingelegten Tomaten & italienischem Hartkäses 19,90 

Zanderfilet vom Grill an Limetten-Weißweinsoße 
mit buntem Marktgemüse und gebutterten Kräuterkartoffeln 24,90  

mit Ziegen-Rosmarin-Frischkäsefüllung 
karamellisierten Pfirsichspalten auf mediterranem Luganasoßerl 

mit bunten Vichy-Karotten und Basmati-Kräuterreis 21,80 
Schnitzel natur gebraten  

mit fruchtig-pikanter Tomaten-Paprikasoße mit Reis und Peperoni 18,90 
 vom Landschwein mit Gurkenfächer,  

zwei Kräuter-Semmelknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,90 

Speck-Zwiebelsoße, bunten Vichy-Karotten und Kräuterkartoffeln 17,90 
Giesinger Bauerng‘röstel mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 

dazu ein Freiland-Spiegelei und würzige Bratensoß‘ 16,90

Gebackene Pfirsichkücherl in Zimt-Zucker geschwenkt  
mit Beerenragout und fruchtigem Orangensorbet 9,90 


















