
 

Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

Tageskarte .März
 

- die dunkle Starkbier-Spezialität vom Fass 
  würzig, aromatisch & kraftvoll - im rustikalen Steinkrügerl serviert 

Stammwürze 18,2%., 7,6% vol.           0,5l 5,90 

mit Kürbiskern-Blätterteighäubchen 6,90 

  

Schnitzel natur gebraten 
in feiner Pfefferrahmsoße mit zünftigen Bratkartoffeln 

Schnitzel in der Senf-Meerrettich-Panade  
mit bayerischem Kartoffel-Radieserl-Salat 

Schnitzel natur gebraten  
mit fruchtig-pikanter Tomaten-Paprikasoße mit Reis und Peperoni 

Schnitzel in der Parmesan-Eihülle gebraten  
auf Tagliatelle in fruchtiger Tomatenschmelze serviert 

Schnitzel natur gebraten 
 mit Schmorzwiebelsoße und zünftigen Bratkartoffeln  

Zwei Schnitzerl natur gebraten, 
 mit Pesto, Tomate & Mozzarella überbacken auf Pasta mit Tomatensugo 

 

Gerne servieren wir Ihnen unsere Schnitzel vom Hähnchenbrustfilet + 2,50 € 
Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Änderungen einen Aufpreis berechnen. 

 - Semmelknödel dünn aufgeschnitten an Vinaigrette, 
mit gehacktem Ei, roten Zwiebeln und bunten Salatbouquet 14,90 
Nizza Salat mit Thunfisch, Oliven, Kidneybohnen & gekochtem Ei,  

roten Zwiebeln und ofenfrischem Steinofenbaguette 16,90 
Zanderfilet vom Grill an Limetten-Weißweinsoße 

mit buntem Marktgemüse und gebutterten Kräuterkartoffeln 24,90 

in Knoblauchbutter gebraten auf italienischer Pasta 
mit Broccolirös‘chen und Tomaten in Zitronen-Weißweinrahm 22,80  

  
mit Dunkelbiersoß‘ zwei Kartoffelknödeln und Speck-Krautsalat 19,80 

Speck-Zwiebelsoße, bunten Vichy-Karotten und Kräuterkartoffeln 17,90 

hausgemachte Apfelkücherl, Kaiserscharrn 
Zwetschgenröster & Walnusseis in der Etagere serviert 10,90 


















