
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 

Tageskarte März

Terrine Kartoffelcremesuppe mit zerlassenen Speckwürferl 7,90
mit frischen Schittlauchröllchen 8,90  

 

Triumphator – frisch vom Fass & nur zur Fastenzeit 

die dunkle Münchner Starkbier-Spezialität 
würzig, aromatisch & kraftvoll - im rustikalen Steinkrügerl serviert 

Stammwürze 18,2%., 7,6% vol. -          0,5l  5,90 

Orientalische Habibi Bowl –Salat mit Gurken, Kirschtomaten und Karotten, 

hausgmeachtem Hummus; gebackenen Mozzarella-Bällchen  
Curry-Dattel-Frischkäse, Granatapfelkernen und Steinofenbaguette 14,90 

Spinat, Breze & Käseknödel  
auf fruchtigem Tomatensugo mit frittiertem Rucola und Hartkäse 17,90  

in brauner Mandelbutter geschwenkt,  
mit eingelegten Tomaten und frischem Rucola 19,80  

mit Kokosmilch, Chili und frischem Spinat serviert mit Basmati-Reis 17,90

Zanderfilet vom Grill an Zitronen-Weißweinsoße 
mit buntem Gemüse und Petersilienkartoffeln 24,90  

 vom glücklichen Landschwein  
mit Gurkenfächer, Kräuter-Semmelknödeln und Freiland-Spiegelei 18,90 

Solange der Vorrat reicht! Wenn´s aus is -is aus!

in würziger Bratensoße aus Hopfen & Malz mit Kartoffelknödel 9,90  
dazu passt sauguad:  

Beilagen können ausschließlich zu einem Hauptgericht bestellt werden 
- Extra Semmelknödel 2,70 St.     oder  - Extra Kartoffelknödel 2,70 St. 
- Extra Krautsalat 3,90     - Extra Kartoffelsalat 4,50 
- Extra Sauerkraut 3,50    - Extra drei Röstinchen 4,50 
- Extra bunt, gemischter Vorspeisensalat, Dressing nach Wahl 6,90 

mit Mango-Püree & frischer Minze garniert 9,90 


















