
L i e b e  G ä s t e ,
h e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i m  R e s t a u r a n t  W A L D E L E F A N T.

L a s s e n  S i e  s i c h  v o n  u n s e r e n  l i e b e v o l l  z u b e r e i t e t e n  S p e i s e n  u n d  G e t r ä n k e n
v e r w ö h n e n  u n d  g e n i e ß e n  S i e  e i n e  A u s z e i t  v o m  A l l t a g s t r u b e l .

U n s e r  A n s p r u c h  i s t  h ö c h s t e  Q u a l i t ä t ,  w e s h a l b  w i r a u s s c h l i e ß l i c h  f r i s c h e
Z u t a t e n  v e r w e n d e n , u m  I h n e n  e i n  l e c k e r e s , g e s u n d e s  E s s e n  a u f  d e n  Te l l e r

z u  z a u b e r n . W i r  v e r w e n d e n  z u  1 0 0 % h o c h w e r t i g e s M e e r s a l z m i t  M i n e r a l i e n
u n d S p u r e n e l e m e n t e n ,  s o w i e  r e i n e n D i n k e l .  D i n k e l  e n t h ä l t w e i t a u s m e h r

P r o t e i n e ,  E i s e n ,  Z i n k  u n d  K i e s e l s ä u r e a l s  W e i z e n u n d  i s t  b e k ö m m l i c h e r  f ü r
j e d e r m a n n .

U n s e r e  L i e f e r a n t e n  s u c h e n  w i r  s o r g f ä l t i g  a u s  u n d  s e t z e n ,  w a n n  i m m e r
m ö g l i c h ,  a u f  R e g i o n a l i t ä t  u n d  a r t g e r e c h t e  H a l t u n g .  B e i s p i e l s w e i s e :

H a v e l l ä n d e r  A p f e l s c h w e i n
D i e  T i e r e  e r h a l t e n  e i n e  s p e z i e l l e

F ü t t e r u n g  m i t  A p f e l t r e s t e r  u n d
w a c h s e n  a u f  e i n e m  f a m i l i e n g e f ü h r t e n

H o f , t i e r w o h l o r i e n t i e r t  m i t  v i e l
B e w e g u n g  a u f .  S i e  h a b e n  d a s  5 0 - f a c h e
a n  B e w e g u n g  i m  V e r g l e i c h  z u  T i e r e n  i n

M a s s e n t i e r h a l t u n g ,  l e b e n  i n  s o z i a l e n
G r u p p e n  u n d  k ö n n e n  i h r e m  n a t ü r l i c h e n

R h y t h m u s  f o l g e n .

N o r d i s h  F ä r s e
U n s e r  R i n d f l e i s c h  s t a m m t

a u s s c h l i e ß l i c h  v o n  h a n d v e r l e s e n e n ,
i n h a b e r g e f ü h r t e n  B e t r i e b e n  a u s

N o r d d e u t s c h l a n d .  D i e  R i n d e r  w e r d e n
g a n z j ä h r i g a u f  W i e s e n  u n d  W e i d e n
g e h a l t e n , o h n e  e x t r a  Z u f ü t t e r u n g .

B l a u s e e  G m b H
U n s e r  F i s c h e r  M a r k u s  L i n g n e r

b e w i r t s c h a f t e t  n e b e n  d e m  G r ö b e r n e r
S e e  a u c h  d i e  a n d e r e n  n a h e g e l e g e n e n

S e e n  d e r  U m g e b u n g  u n d  b e l i e f e r t
u n s e r  R e s t a u r a n t  m i t  f a n g f r i s c h e m

F i s c h  a u s  d e r  R e g i o n .

P e t e r ’ s  F a r m
D i e  K ä l b e r  l e b e n  i n  H e r d e n  v o n

c a .  4 0  T i e r e n  z u s a m m e n  u n d
e n t s c h e i d e n ,  w a n n  s i e  e s s e n ,

l a u f e n ,  s p i e l e n  o d e r  s c h l a f e n .  D e r
t i e r f r e u n d l i c h e  A n s a t z , d e n  K ä l b e r n
e i n e  n a t ü r l i c h e  A u f z u c h t  z u  b i e t e n ,

s p i e g e l t  s i c h  i n  d e r  Q u a l i t ä t  u n d  d e m
G e s c h m a c k  d e s  K a l b f l e i s c h e s  w i e d e r .

A g o r a  L a n d  &  F o r s t w i r t -
s c h a f t  G m b H

W i r  v e r w e n d e n  a u s s c h l i e ß l i c h  E i e r
v o n  g l ü c k l i c h e n  F r e i l a n d h ü h n e r n .  S i e
g e n i e ß e n  d a s  L e b e n  i m  G r ü n e n – v i e l

A u s l a u f ,  f r i s c h e  L u f t  u n d  b e s t e
P f l e g e .  F r e i l a n d g l ü c k ,  d a s  m a n

s c h m e c k t .

B e e l i t z e r K a n i n c h e n
U n s e r e K a n i n c h e n b e z i e h e n w i r

v o n  e i n e m  F a m i l i e n b e t r i e b  a u s
B e e l i t z ,  d e r  s e i t G e n e r a t i o n e n  f ü r
h o h e Q u a l i t ä t  s t e h t . D i e  F ü t t e r u n g
d e r  T i e r e  e r f o l g t ü b e r w i e g e n d  m i t
r e g i o n a l e n F u t t e r m i t t e l n ,  w a s  s i c h
p o s i t i v  a u f  d e n  G e s c h m a c k  u n d  d i e

N a c h h a l t i g k e i t a u s w i r k t .

I h r  Te a m  v o m  R e s t a u ra n t  Wa l d e l e f a n t w ü n s c h t
e i n e n  g u t e n  A p p e t i t !



Ramazotti Rosato Bella
Ramazotti Aperitivo Rosato

Schweppes Wild Berry I Zitrone
0,2l - 7,50 €

Chardonnay
Bodega Salentein I Valle de Uco I Argentinien

trocken
0,2l - 8,00 €

H A U P T G E R I C H T E

Ofenkartoffel
Buntes Blattwerk| Ofenkartoffel |Kräuterschmand

14,90 €

mit geräuchertem Lachs
+7,90 €

Indisches Gemüse-Curry
Gemüse | Curry | Reis | Papadum

17,90 €

Gebratene Maishähnchenbrust
Gorgonzola-Gnocchi | Babyspinat

Pinienkerne | getrocknete Tomaten | Grana Padano
Zitronensoße

25,90 €

Gebratenes Lachsfilet
Wilder Brokkoli | Cashew | kleine Kartoffeln

Zitronensoße
25,90 €

Burger vom Havelländer Apfelschwein
Pulled Pork | Brioche Bun | Smoky-Mayo

Wildkräutersalat | Cole Slaw | Barbecue-Soße
Rote Zwiebeln | Chili-Cheese-Soße | Jalapeño

Nachos | Guacamole
19,90 €

Veggie Burger
mit gezupften Austernseitlingen

Brioche Bun | Smoky-Mayo
Wildkräutersalat | Cole Slaw | Barbecue-Soße
Rote Zwiebeln | Chili-Cheese-Soße | Jalapeño

Nachos | Guacamole
17,90 €

V O R S P E I S E N

Bärlauchcrèmesuppe
Kresse
7,90 €

Kleine Salatschale
-Beilagensalat-

7,90 €

Antipasti
Antipasti | Fenchelschinken | Rucola | Feige

Balsamico | Olivenöl | Mini Burrata
Feigenbrot

13,90 €

Karamellisierter Ziegenkäse
Wildkräuter | Balsamico | Walnuss | Himbeere

Feigenbrot
11,90 €

H A U P T G E R I C H T E

Hausgemachte Dinkel-Spaghetti
Trüffelsoße | halbgetrocknete Tomaten | Trüffel

Grana Padano
18,90 €

auch als vegane Variante erhältlich



U N S E R E  K L A S S I K E R

Matjesfilets von unserem Fischer Markus Lingner
Ofenkartoffel | Kräuterschmand | Blattwerk | hausgemachte Remoulade

21,90€

Wiener Schnitzel
Kalbsoberschale | kleine Kartoffeln | Gurkensalat mit Joghurt | Preiselbeergelee

29,90 €

Schnitzel vom Havelländer Apfelschwein
kleine Kartoffeln | Gurkensalat mit Joghurt | Preiselbeergelee

22,90 €

Rosa gebratenes Entrecôte
250 g Entrecôte | grüner Spargel | Pfeffersoße | kleine Kartoffeln

36,90 €

Rosa gebratene Leber vom Beelitzer Kaninchen
Schmorzwiebeln | Birnen-Ingwer-Chutney | Röstzwiebeln

Kartoffelstampf | Balsamico-Jus
24,90 €

Gesottener Kalbstafelspitz
Kartoffelklöße | violette Karotten | Meerrettichsoße

26,90 €

D E S S E R T
Karamell-Cheesecake im Glas
Lotuskeks | Frischkäse | Lotuscrème

8,90 €

Crème brûlée
klassisch mit Karamellkruste

8,90 €

Französische Käseauswahl
Comté | Camembert | Ziegenkäse

karamellisierte Walnüsse I hausgemachter Birnen-Ingwer-Senf | Weintrauben
13,90 €

-> vegetarisch I -> vegan

Liebe Gäste, unser Team informiert Sie gern über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. Fragen Sie uns einfach danach.

Auf Wunsch können Sie Ihre Beilage auch ändern. Hierfür berechnen wir eine Service-Pauschale von 1,00 €.
Sollten Sie Ihre Portion einmal nicht ganz schaffen, können Sie diese auch gern mitnehmen. Für die Verpackung berechnen

wir eine Umwelt-Pauschale von 0,50 €.

Hier finden Sie unsere weiteren regionalen Lieferanten:
Gemüse von Hübler Fruchthandelsgesellschaft/Leipzig I Luthertomaten aus Wittenberg

Äpfel vom Pflanzenhof Voigt/Priorau I Honig vom Heideimker/Schwemsal
Brot & Brötchen von der Landbäckerei Schiebel/Schwemsal

Kuchen & Torten von der Konditorei Mrosek/Dessau


