
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 

Tageskarte März

mit zerlassenen Speckwürferl 7,90
mit frischen Schittlauchröllchen 8,90  

 

 

Triumphator – frisch vom Fass & nur zur Fastenzeit 

die dunkle Münchner Starkbier-Spezialität 
würzig, aromatisch & kraftvoll - im rustikalen Steinkrügerl serviert 

Stammwürze 18,2%., 7,6% vol. -          0,5l  5,90 

Italienische Salatschüssel mit gebackenen Mozzarellabällchen, 
eingelegten Tomaten, Balsamico-Dressing & Steinofenbaguette 17,90 

Spinat, Breze & Käseknödel  
auf fruchtigem Tomatensugo mit frittiertem Rucola und Hartkäse 17,90  

in brauner Mandelbutter geschwenkt,  
mit eingelegten Tomaten und frischem Rucola 19,80  

mit Kokosmilch, Chili und frischem Spinat serviert mit Basmati-Reis 17,90

Zanderfilet vom Grill an Zitronen-Weißweinsoße 
mit buntem Gemüse und Petersilienkartoffeln 24,90  

mit Pesto, Tomate & Mozzarella überbacken 
auf italienischer Pasta mit mediterraner Tomaten-Kräutersahne 21,80   

Mandelbroccoli und goldbraunem Reiberdatschi-Fächer 29,90  
mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 

dazu ein Freiland-Spiegelei und würzige Bratensoß‘ 16,90 

mit Essiggurkerl, gelbe Rüben, Zwieberl und Speck gefüllt,  
auf rahmigem Kartoffelpüree, serviert mit bunten Vichy-Karotten 22,80  

“Süßer Dreier“ in der Etagére angerichtet – Kaiserschmarrn, 
Bayrisch Creme auf Beerenragout und Apfelkücherl in Zimt-Zucker 10,90 

mit Mango-Püree und frischer Minze garniert 9,90 


















