
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte März

  
mit frischen Schittlauchröllchen 8,90 

 

– frisch vom Fass & nur zur Fastenzeit  

     die dunkle Starkbier-Spezialität - würzig, aromatisch & kraftvoll      
 Stammwürze 18,2%., 7,6% vol. - im rustikalen Steinkrügerl serviert  
                 0,5l   5,90 

Zanderfilet vom Grill an Zitronen-Weißweinsoße 
mit buntem Gemüse und Petersilienkartoffeln 24,90  

in Knoblauch-Kräuterbutter gebraten  
auf Tagliatelle mit eingelegten Tomaten in Zitronen-Weißweinsoße 22,50 

Italienische Salatschüssel mit gebackenen Mozzarellabällchen, 
eingelen Tomaten, Balsamico-Dressing und Steinofenbaguette 17,90 

Bärlauch-, Schwammerl- und Käseknödel  
in brauner Butter gebraten auf fruchtigem Tomatensugo  

mit frischem Rucola und Späne vom italienischen Hartkäse 18,20

Tiroler Schlutzkrapfen in brauner Mandelbutter geschwenkt,  
mit eingelegten Tomaten und frischem Rucola 19,80  

mit Kokosmilch, Chili und frischem Spinat 
serviert mit Basmati-Reis und Shizo-Kresse 17,90

mit Rahmchampignons 
und hausgemachten Pfannenspätzle 18,90 

 vom glücklichen Landschwein  
im Löwenbräu-Starkbier geschmort mit Kräuter-Semmelknödeln 18,90 

mit Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl & Speck, 
dazu ein Freiland-Spiegelei und würzige Bratensoß‘ 16,90 

Goldbraun gebratenes Münchner Schnitzel vom Schweinderl  
mit Senf & Meerrettich, dazu zünftige Bratkartoffeln 18,90 

 mit würziger Bratensoße,  
zwei Kartoffelknödeln und bayerischem Speck-Krautsalat 19,80 

auf Ananas-Carpaccio garniert mit frischen Früchten 8,90

O’zapft is! 


















