
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

in der kräftigen Rindssupp‘n mit frischen Kräutern 8,90 
Feines Gemüsecremesupperl mit Parmesan-Croûtons 7,90 

 
 

– frisch vom Fass & nur zur Fastenzeit  
     die dunkle Starkbier-Spezialität - würzig, aromatisch & kraftvoll 
 Stammwürze 18,2%., 7,6% vol. - im rustikalen Steinkrügerl serviert  
            0,5l   5,90 

 

an Zitronen-Weißweinsoße 
mit buntem Gemüse und Petersilienkartoffeln 24,90 

mit hausgemachter Remouladensoße,  
und bayerischem Kartoffel-Radieserlsalat 22,80 

mit Hähnchenfilet, Muscheln & Scampi 
Erbsen, Schmortomaten und jungen Frühlingszwiebeln 21,60  

in rustikaler Tomaten-Gemüsesoße  
mit frischem Rucola und Späne vom italienischen Hartkäse 16,80

Gefülltes Hähnchenbrustfilet mit Tomaten-Spinat-Frischkäsefüllug 
auf italienischer Pasta mit mediterraner Kräutersahne 21,80   

mit Papardelle, frischem Rucola und geschmorten Kirschtomaten 29,90  
 vom glücklichen Landschwein  

mit Dunkelbier geschmort und Kräuter-Semmelknödeln 18,90 
mit Bratenfleisch, Majoran, Speck & Zwiebeln, 

Semmel- und Kartoffelknödel, Spiegelei und würziger Bratensoße 16,90 
Münchner Schnitzel vom glücklichen Schwein  

in der goldbraunen Breznpanade mit Senf & Meerrettich, 
zünftigem Kartoffel-Knödel-Gröstel und würzigem Bratensoßerl 19,80 

Schweineschnitzel natur gebraten  
mit fruchtig-pikanter Tomaten-Paprikasoße, Peperoni und Reis 18,60 

Halbe Schweinshaxe frisch aus dem Rohr in würziger Bratensoße 
mit zwei Kartoffelknödeln und Speck-Krautsalat 19,80 

auf fruchtigem Waldbeer-Spiegel mit kleiner Obstgarnitur 9,90

O’zapft is! 


















