
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

vom Hokkaido-Kürbis mit steirischem Kernöl 8,50 

 

– frisch vom Fass & nur zur Fastenzeit  

     die dunkle Starkbier-Spezialität - würzig, aromatisch & kraftvoll 
 Stammwürze 18,2%., 7,6% vol. - im rustikalen Steinkrügerl serviert
                0,5l   5,90 

- fruchtige Tomatenschmelze 
- Knobi-Weißwein-Rahm 
- pikanter Pfefferrahm    

- exotisches Thai-Curry    
- herzhafte Roquefortsoße 
- Weißwein-Limetten-Sahne  

- Spezial (Tomate/Sellerie/Krabben) 
-  

Frische Föhrer Muscheln
serviert im Sud eurer Wahl 
  dazu Steinofenbaguette 

 

als Hauptgericht 19,90 
      zur Vorspeise 11,90 

 

an feiner Riesling-Sahne 
mit buntem Wintergemüse und Petersilienkartoffeln 25,90 

auf italienischer Pasta 
mit mediterranem Kräuterrahm und geschmorten Kirschtomaten 22,90 

mit Hähnchenfilet, Muscheln & Scampi 
Erbsen, Schmortomaten und jungen Frühlingszwiebeln 21,60  

 - Brezn-, Schwammerl- und Käseknödel 
auf Tomatenschmelze mit italienischem Hartkäs‘ & Rucola 18,20 

Tiroler Schlutzkrapfen in brauner Butter mit gerösteten Pinienkernen,  
eingelegten Tomaten und frischem Rucola 19,80  

mit Papardelle, frischem Rucola und geschmorten Kirschtomaten 29,90  
Hausg’machte Fleischpflanzerl mit Dunkelbiersoß‘ 

bayerischem Erdäpfe-Radieserlsalat und Freiland-Spiegelei 15,90 
 vom glücklichen Landschwein  

mit Dunkelbier geschmort und Kräuter-Semmelknödeln 18,90 
mit Bratenfleisch, Majoran, Speck & Zwiebeln,  

Semmel- und Kartoffelknödel, Spiegelei und würziger Bratensoße 16,90 

 im Glas mit frischer Vanille und Waldbeer-Ragout 9,90

O’zapft is! 


















