
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Secco frizzante  
      mit Sarti Rosa, frischer Grapefruit und etwas Saft auf Eis 8,90 

mit frischen Kräutern 8,20 
mit Rote Beete Sahne 7,90 

vom Hokkaido-Kürbis mit steirischem Kernöl 8,50 

auf italienischer Pasta  
mit Krabben-Tomatensoße und Broccoli-Röschen 25,90 

Forelle Müllerin Art – fast ohne Gräten – mit Mehl bestäubt,  
dazu Mandelbutter, Blattspinat und Petersilienkartoffeln 23,90 

mit Hähnchenfilet, Muscheln & Scampi 
Erbsen, Schmortomaten und jungen Frühlingszwiebeln 21,60  

 - Bärlauch-, Schwammerl- und Käseknödel 
in zerlassener Butter geschwenkt, auf rustikaler Tomatenschmelze 

mit italienischem Hartkäs‘ & frischem Rucola 18,20 
Tiroler Schlutzkrapfen in brauner Butter mit gerösteten Pinienkernen, 

sautierten Süßkartoffel-Würferl und frischem Rucola 19,80  

auf Bratensoße mit goldbraunen Röstinchen & Salatschiffchen 26,90  
 vom glücklichen Landschwein  

mit Dunkelbier geschmort und Kräutern-Semmelknödeln 18,90 
Münchner Schnitzel vom glücklichen Landschwein  

in der Senf-Meerrettich-Pande mit Knödel-Gröstl und Bratensoße 19,80 
Halbe Schweinshaxe frisch aus dem Rohr in würziger Bratensoße 

mit zwei Kartoffelknödeln und Speck-Krautsalat 19,80 
an feiner Balsamico-Schalottenreduktion  

mit buntem Karotten-Pastinakengemüse und Rosmarinkartoffeln 29,90  

 mit frischer Vanille
an rotem Waldbeerenragout auf dem Glasteller serviert 11,50

auf Schokoladenspiegel, fruchtig garniert 8,90 

Zum  


















