
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Secco frizzante  
  mit Sarti Rosa frischer Grapefruit und etwas Saft auf Eis 8,90 

mit Rote Beete Sahne 7,90 
französische Fischsuppe mit Edelfischen, Scampi,  

Tomatenwürferl und Ajoli & Kräuter-Baguette 13,90 

Fangfrisch
- fruchtige Tomatenschmelze 
- Knobi-Weißwein-Rahm 
- pikanter Pfefferrahm    
- exotisches Thai-Curry    
- herzhafte Roquefortsoße 
- Weißwein-Limetten-Sahne  
- Spezial (Tomate/Sellerie/Krabben) 
-  

serviert im Sud eurer Wahl 
  dazu Steinofenbaguette 

 

als Hauptgericht 19,90 
   zur Vorspeise 11,90 

 

Hausgebeiztes Lachsfilet mit Sahne-Meerrettich  
auf XXL Reiberdatschi mit buntem Salatschiffchen 17,90 

auf italienischer Pasta  
mit Krabben-Tomatensoße und Broccoli-Röschen 25,90 

Forelle Müllerin Art – fast ohne Gräten – mit Mehl bestäubt,  
dazu Mandelbutter, Blattspinat und Petersilienkartoffeln 23,90 

mit Sauce Tatar,  
Erbsen-Püree und goldbraunen Steak House Fries 22,80 

mit Hähnchenfilet, Muscheln & Scampi 
Erbsen, Schmortomaten und jungen Frühlingszwiebeln 21,60  

Tiroler Schlutzkrapfen in brauner Butter mit gerösteten Pinienkernen, 
sautierten Süßkartoffel-Würferl und frischem Rucola 19,80 

- Geschmorte Schweineschulter  
an Meerrettichsahne mit Kräuterkartoffeln & bunten Wurzelwerk 17,60 

 vom glücklichen Landschwein  
mit Dunkelbier geschmort und Kräutern-Semmelknödeln 18,90 

an Balsamico-Schalotten-Reduktion  
serviert mit hausgemachten Pfannenspätzle 19,90  

Creme Brûlleé mit karamellisierter Zuckerkruste & frischen Früchten 9,90 

Zum anstossen: 


















