
 

 

 

 

Zur Vorspeise 
B ouillabaisse als Vorspeise - französische Fischsuppe mit Edelfischfilets,  

Tomatenwürferl und Scampi verfeinert mit Pernod,  
dazu Kräuter-Knoblauch-Baguette 13,90  

G ebeiztes Lachsfilet mit Meerrettich-Sahne  

und goldbraunem Reiberdatischi 11,50 

Wir bitten zu "Fisch" 
F orelle Müllerin Art – fast ohne Gräten – mit Mehlstaub bestäubt,  

dazu Mandelbutter, Blattspinat und Petersilienkartoffeln 23,90 

G ebackenes Fischfilet vom Goldbarsch  

mit Remouladensoße und Kartoffel-Rucola-Salat 17,80 

M uscheln SATT deine Wahl mit Baguette – So vui wia nei geht 

Knoblauch-Weißwein / Zitronen-Weißwein / Pfefferrahm /  
Knoblauch-Tomate / „Spezial“ Krabben, Knoblauch, Tomate,  
Staudensellerie und Chili / Thai Curry & Roquefortsoße 25,00 

D uett von Lachsfilet & Zanderfilet an Linguine, 

  mit Krabben-Tomatensoße und Broccoli-Röschen 25,90 

F isch & Chips – Gebackenes Kabeljaufilet mit Sauce Tatar,  

Erbsen-Püree und goldbraunen Steak House Fries 22,80 

Z anderfilet kross auf der Haut gebraten mit Zitronen-Weißweinsoße,  

buntem Wintergemüse und geschmorten Kräuterkartoffeln 24,90 

S campi-Spieße vom Grill in Knoblauchbutter gebraten auf buntem Salat  

verfeinert mit Balsamico Dressing mit Bruschetta serviert 19,90 

Das süße Ende  
  S chokoladenküchlein auf Beerenragout mit Vanilleeis serviert 10,90 

                 C reme Brûlée garniert mit frischen Früchten 9,90 

Tageskarte vom 


















