
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

Tageskarte vom

mit Bruschetta auf der Schiefertafel 7,90 
Fruchtiges Tomatencremesupperl mit Kräutercroutons 6,90 

Fangfrisch
- fruchtige Tomatenschmelze 
- Knobi-Weißwein-Rahm 
- pikanter Pfefferrahm    
- exotisches Thai-Curry    
- herzhafte Roquefortsoße 
- Weißwein-Limetten-Sahne  
- Spezial (Tomate/Sellerie/Krabben) 
-  

serviert im Sud eurer Wahl 
  dazu Steinofenbaguette 

 

als Hauptgericht 19,90 
   zur Vorspeise 11,90 

 

Zanderfilet auf der Hautseite Kross gebraten an Rieslingsahne  
auf Kartoffel-Selleriepüree mit glacierten Karotten 25,90 

mit Hähnchenfilet, Muscheln & Scampi 
Erbsen, Schmortomaten und jungen Frühlingszwiebeln 21,60 

in feinem Waldpilz-Wildrahm  
mit Preiselbeeren, Mandel-Broccoli und Haselnuss-Spätzle 24,90

Waldschwammerl in Kräuterrahm mit abgebräunten Breznknödeln, 
frischen, gerösteten Pilzen und Kresse 18,90 

Tiroler Schlutzkrapfen in brauner Butter mit gerösteten Pinienlernen, 
sautierten Süßkartoffel-Würferl und frischem Rucola 19,80 

 vom glücklichen Landschwein  
mit Dunkelbier geschmort, serviert mit Kräutern-Tagliatelle 18,90 

mit saftiger Schmorzwieberlsoß‘  
und hausgemachten Pfannenspätzle 19,90  

 in feinem Kräuterrahm 
mit zweierlei Honig-Karotten, italienischer Pasta & frischen Kräutern 25,90  

mit Essiggurkerl, bunten Karotten, Zwieberl und Speck gefüllt,  
auf rahmigem Kartoffelpüree, serviert mit feinem Apfelblaukraut 22,80  

in feiner Sahnesoße  
mit Senf, Champignons und Gurken, im Basmati-Kräuterreisrand 29,90

Hausgemachte Bayerischcreme mit rotem Waldbeerenragout 11,90
mit Zuckerkruste, frischen Früchten und Minze 9,90 


















