
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 
 

 

- Secco frizzante mit Birnensaft,  
Soda, Aperol & Zimtsirup serviert auf Eis 8,90 

Fruchtiges Tomatencremesupperl mit Kräutercroutons 6,90 
mit frischer Kresse & Selleriestroh 6,90 

 

Fangfrisch
an Rieslingsahne  

mit buntem Wintergemüse und geschmorten Kräuterkartoffeln 25,90 
auf italienischer Pasta  

in feiner Muschel-Zitronen-Sahne serviert 22,80 
mit Hähnchenfilet, Muscheln & Scampi 

Erbsen, Schmortomaten und jungen Frühlingszwiebeln 21,60 

in feinem Waldpilz-Wildrahm mit Preiselbeeren,  
Mandel-Broccoli und Haselnuss-Spätzle 24,90 

Waldschwammerl in Kräuterrahm mit abgebräunten Breznknödeln, 
frischen, gerösteten Pilzen und Kresse 18,90 

– Drei Tiroler Käseknödel in brauner Butter gebraten  
auf Kirschtomatenragout, serviert mit Späne vom Hartkäse & Rucola17,90

mit saftiger Schmorzwieberlsoß‘  
Freiland-Spiegelei und zünftigen Bratkartoffeln 19,90  

in feiner Sahnesoße  
mit Senf, Champignons und Gurken, im Basmati-Kräuterreisrand 29,90

 vom glücklichen Landschwein  
mit Gurkenfächer, Kräuter-Semmelknödeln und Freiland-Spiegelei 18,90 

Münchner Schnitzel vom Schwein mit Senf und Meerrettich  
in der Breznpanade mit zünftigen Kartoffel-Knödelgröstel 19,80  

mit kleiner Obstgarnitur 13,90 
Bayerischcreme im Glas mit Himbeer-Ragout und frischer Minze 9,90 


















