
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

- Secco frizzante mit Birnensaft,         
             Soda, Aperol & Zimtsirup serviert auf Eis mit frischer Birne 8,90 

mit Maronen-Sahnehäubchen 8,90 
mit frischem Staudensellerie 7,90 

mit steirischem Kernöl & gerösteten Kürbiskernd’ln 7,90 

Obacht : Wuid
mit feinem Waldpilz-Wildrahm 

Preiselbeeren, Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90 
Zarter Rehbraten in feinem Wildrahm mit Preiselbeer-Birne, 

geschmorten Kürbisspalten und hausgemachten Pfannenspätzle 27,90 
"B’suffane Wuidsau"- Zarter Wildschweinbraten in feiner Wild-Rotweinjus,  

mit Apfelblaukraut und abgebräunten Breznknödeln 25,90  

– Tiroler Käseknödel in brauner Butter gechwenkt
mit italienischem Hartkäs‘ und Rucola auf Kirschtomaten-Ragout 17,60

an Zitronen-Weißweinsoße mit buntem Wintergemüse  
und geschmorten Kräuterkartoffeln 24,90 

mit gerösteten Champignons & goldbraunen Kartoffelrösti 25,60
vom glücklichen Landschwein  

mit Gurkenfächer, Kräuter-Semmelknödeln und Freiland-Spiegelei 18,90 
Geschnetzeltes vom Schweinefilet in feinem Kräuterrahm  

mit gerösteten Champignons und goldbraunen Röstinchen 24,60   
Tölzer Flößerbraten vom Jungschwein in der Senf & Meerrettichkruste  

mit Apfelblaukraut und zünftigem Kartoffel-Knödelgröstel 16,90  
aus der Keule geschlagen  

in Soß´ aus Hopfen & Malz mit zweierlei Knödeln und Blaukraut 21,60  

Pfirsich Melba mit marinierten Himbeeren, Minze 
zartschmelzendem Vanilleeis und frischen Beeren 9,20

fruchtiges Himbeer-Tiramisu 
Schokoladen-Mascarponecreme & Apfelkücherl in Zimt-Zucker 10,90

Zum anstossen 


















