
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

- Secco frizzante mit Birnensaft,         
             Soda, Aperol & Zimtsirup serviert auf Eis mit frischer Birne 8,90 

mit karamellisierten Esskastanien 8,90 
mit steirischem Kernöl & gerösteten Kürbiskernd’ln 7,90 

Obacht : Wuid
- Fein gehacktes Hirschfleisch 

mit Karotten, Sellerie und Zwieberl im Blaukrautblatt geschmort,  
an Wildrahm-Jus mit Preiselbeeren dazu Süßkartoffelpüree 24,20 

mit feinem Waldpilz-Wildrahm 
Preiselbeeren, Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90 
"B’suffane Wuidsau"- Zarter Wildschweinbraten in feiner Wild-Rotweinjus,  

mit Preiselbeeren, Broccoli-Röschen und Butter-Spätzle 25,90 

- auf der Hautseite kross gebraten mit Currysoße 
auf hausgemachtem Süßkartoffelpüree und frischer Kresse 24,90 

mit mediterrane Kräutersahne auf Tagliatelle, 
geschmorten Kirschtomaten und zarten Broccoli-Röschen 23,90 

mit zerlassenem Speck 
Allgäuer Bergjausen-Käs‘ und herzhaftem Fass-Sauerkraut 16,90 

an rahmiger Waldschwammerlsoß‘ 
mit hausgemachten Spätzle & gerösteten Kräuter-Champignons 16,90 

vom glücklichen Landschwein  
mit Gurkenfächer, Kräuter-Semmelknödeln und Freiland-Spiegelei 18,90 

mit gerösteten Champignons & goldbraunen Kartoffelrösti 25,60
Knusperschnitzel vom zarten Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel 
mit gegrillter Ananasscheibe, Curry-Früchtesoße & Basmatireis 19,80 

Zünftiges Geflügelg´röstl von Ente & Gans 
mit Knödeln, Zwieberl, Apfel & Majoran, dazu Spiegelei und Soß‘ 19,80 

Himmel der Bayern – leicht karamellisierter Kaiserschmarrn,  
Apfelkücherl und Eisparfait mit Zwetschgenröstern 10,90

mit Sauerkirsch-Ragout und Obstgarnitur 7,90 

Zum anstossen 


















