
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Kleiner Krabbencocktail mit frischen Früchten auf Schnittsalat,  
dazu Knoblauch-Kräuterbaguette 7,90 

vom Hokkaido-Kürbis 
mit steirischem Kürbiskernöl und gerösteten Kernd’l 7,90 

Achtung: Wuid  
Zarter Rehbraten in feinem Zwetschgen-Wildrahm  

mit Mandel-Broccolie und Pfannenspätzle 27,90  
mit Preiselbeer-Birne,

in feinem Waldpilz-Wildrahm, Apfel-Blaukraut 
und hausgemachten Kräuter-Semmelknödeln 23,90 

  
auf rustikaler Tomatenschmelze, dazu gemischter Salateller 19,90 
"B’suffane Wuidsau" –Wildschweinbraten in kräfitger Wild-Rotweinjus,  

mit Preiselbeeren, Mandel-Broccoli und Breznknödeln 25,90 

mit geschmortem Hokkaido-Würferl, 
italienischem Käsechip und frischem Rucola 17,80  

- auf der Hautseite gebraten an Zitronen-Weißweinsoße 
mit buntem Wintergemüse und Kräuterkartoffeln 24,90 

mit gerösteten Champignons und XXL-Röstinchen 26,50 

mit Pesto, Tomate & Mozzarella überbacken  
Kräuter-Weißweinsahne und rustikalen Kartoffelrösti 22,80 

mit Steakhouse fries  
gefüllt mit Obatzdem & gekochtem Meisterschinken 20,60 

 mit Dunkelbiersoß‘  
zwoa Kartoffelknödeln und bayerischem Speckkrautsalat 19,20 

- Knödel, Bratenfleisch, Majoran, Zwieberl  
und Speck, mit würziger Bratensoß´ & einem Freiland-Spiegelei 16,90 

in würziger Bratensoße 
mit Freiland-Spiegelei und zünftigen Bratkartoffeln 17,80 

vom glücklichen Landschwein mit Gurkenfächer, 
Kräuter-Semmelknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,90 

Schokoladenküchlein auf Glühweinbeeren mit Lebkuchenparfait 10,90


















