
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Dezember 25

vom Hokkaido-Kürbis 
mit steirischem Kürbiskernöl und gerösteten Kernd’l 7,90 

Achtung: Wuid  
Zarter Rehbraten in feinem Zwetschgen-Wildrahm  

mit Mandel-Broccolie und Pfannenspätzle 27,90  
in feinem Wildrahm mit Preiselbeern, 

Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90 
mit Hokkaido und zweierlei Käse gefüllt 

in der Kürbiskern-Brezn-Panade, serviert mit Rucola-Kartoffelsalat 24,90 
"B’suffane Wuidsau" –Wildschweinbraten in kräfitger Wild-Rotweinjus,  

mit Preiselbeeren, Mandel-Broccoli und Brezenknödel 25,90 

mit geschmorten Kürbiswürfeln, Champignons, 
frischem Rucola und Trüffeldip, dazu Steinofenbaguette 18,90  

auf reisen Pfannenrösti 
mit Meerrettich-Sahne, Salatbouquet und Shiso-Kresse 18,90 

in Knoblauchbutter gebratene Scampi-Spieße 
auf Pappardelle mit mediterraner Weißweinsoße 19,90 

Filets von Zander und Lachs mit Scampi  
an Rieslingsahne mit buntem Gemüse und Kräuterkartoffeln 24,90 

mit mariniertem Hirtenkäse,  
Hokkaido, Karotten, Tomaten und Kartoffelwürfeln 17,60  

Spanferkel & Gans mit gemischten Knödeln, 
würziger Soß´, karamellisierten Maroni und gemischten 24,90  

mit gemischtem Bratenfleisch, Speck & Zwiebeln, 
Semmel- und Kartoffelknödel, Majoran und würziger Bratensoße 16,90 

– frisch aus’m Rohr  
mit würziger Soß‘, Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat 19,20 

– dreierlei aus der süßen Küch‘ 
 Kaiserschmarrn, Apfelmus, Bratapfel-Tiramisu & Glühweinbeeren  

serviert mit zartschmelzendem Bourbon-Vanilleeis 10,90
Bayerischcreme im Glas mit marinierten Glühweinbeeren 8,90  


















