
 

Abendkarte 

Küche von 17.00 Uhr – 20.00 Uhr 

 

Vorspeisen 

Carpaccio vom Rind / Parmesan / Pinienkerne / Rucola    15,50 

*** 

gebackenes Thunfischtartar / Avocado / Gurke / Rettich    14,50 

*** 

kleiner gemischter Salat 7,50 

(Körner, Croûtons, Parmesan) 

 

Suppen  
Kürbiscremesuppe / Kürbiskerne / steirisches Kernöl    7,90 

*** 

getrüffelte Selleriecremesuppe / Croutons / Schnittlauch    7,90 

 

Hauptgerichte 

Pflanzerl vom Reh aus heimischer Jagd / Preiselbeersauce / Kartoffelpüree / Rosenkohl / Pilze 18,90 

 (Land- und Forstwirtschaft Wolfgang Brückel, Pemfling) 
*** 

Sauerbraten vom Simmentaler Rind / Semmelknödel / Blaukraut     23,50 

*** 

Filet vom Wildfang Kabeljau / Beurre Blanc / Kartoffelpüree / Kohlrabi   28,50 

*** 

gebratenes Zanderfilet / Safransauce / Salzkartoffel / Spinat    24,00    

*** 

Ricotta-Spinat-Tascherl / braune Butter / Bergkäse / Tomate / kleiner Salat    17,00   

 

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


