
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

– Secco frizzante mit Apfel-Zimt-Likör auf Eis 8,90 

vom Hokkaido-Kürbis  
mit steirischem Kürbiskernöl und gerösteten Kernd’l 7,90 

Achtung: Wuid  
in feinem Wildrahm mit Preiselbeern, 

Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90 
mit wildem Preiselbeer-Dip 

geschmortem Kürbis und Rucola in der rustikalen Semmel 
serviert mit goldbraunen Pommes frites 22,80  

Zarter Rehbraten mit Wildrahmsoße, karamellisierten Maronen  
Honig-Butter-Karotten & Schupfnudeln, dazu Preiselbeer-Birne 27,90 

–Wildschweinbraten in feinem Waldpilzrahm 
mit Esskastanien, geschmorten Kürbisspalten & Pfannenspätzle 25,90 

drei Käseknödel in zerlassener Butter gebraten  
    auf rustikalem Tomatensugo mit Rucola & italienischen Hartkäse 18,50  

mit geschmortem Hokkaido-Kürbis, 
Parmesan-Chip und frischem Rucola 17,80 

Zanderfilet kross auf der Haut gebraten mit Mandelbutter 
an buntem Kartoffel-Gemüse-Gratin 24,90 

mit hausgemachter Remouladensoße und Kartoffel-Gurkensalat 21,80
vom glücklichen Landschwein 

mit karamellisiertem Dunkelbier, Kräuterschmand,  
abgebräunten Breznknödeln und gerösteten Champignons 18,90 

Halbe knusprige Schweinshaxe – frisch aus’m Rohr  
mit würziger Soß‘, Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat 19,20 

Tölzer Flößerbraten vom Schwein in der Senf & Meerrettichkruste  
mit hausgemachtem Bayerisch Kraut und zünftigen Bratkartoffeln 16,90

Zünftiges Geflügelg´röstl von Ente & Gans 
mit Knödeln, Zwieberl, Apfel & Majoran, dazu Spiegelei und Soß‘ 19,80  

 in feiner Entensoß‘ 
mit Kartoffelknödel und hausgemachtem Apfel-Blaukraut 21,90 

Warmes, französisches Schokoladentörtchen mit leicht flüssigem Kern 
zartschmelzendem Vanilleeis und marinierten Sauerkirschen 10,60


















