
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

vom Hokkaido-Kürbis 
mit Kürbis-Öl und gerösteten Kernd‘ln 7,90 

Achtung: Wuid  
in feinem Wildrahm mit Preiselbeern, 

Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90 

Zarter Rehbraten mit Wildrahmsoße, Preiselbeer-Birne 
Honig-Butter-Karotten mit Thymian & Schupfnudeln 

mit karamellisierten Maronen 27,90 
–Wildschweinbraten in feinem Waldpilzrahm 

mit Esskastanien, geschmorten Kürbisspalten & Pfannenspätzle 25,90 

mit gegrillten Ziegenkäse auf frischem Rucola 
mit gerösteten Pinienkernen & ofenfrischem Steinofenbaguette 15,90 

Geschmorte Kürbisspalten mit Rosmarinkartoffeln, Schmortomaten, 
gerösteten Cashewkernen und Kräuter-Sauerrahm-Dip 17,80 

mit hausgemachter Sauce Tartar 
und lauwarm serviertem, bayerischem Kartoffel-Radieserlsalat 17,60  

Zanderfilet kross auf der Haut gebraten an Limettenbutter 
auf saftigem Kürbisrisotto umlegt mit buntem Herbstgemüse 24,90 

“Unsere Müllerin“- Ganze Forelle - fast ohne Gräten- mit Mehl bestäubt 
in Butter gebraten mit jungen Kartoffeln und buntem Salat 23,90 

Schinkennudeln mit mid gegartem Meisterschinken,  
Schmelzzwieberl & Freiland-Ei, dazu ein bunter Beilagensalat 14,90

mit Obatzdem und Schwarzg‘reichertem gefüllt, 
zünftigem Knödel-Gröst‘l und würziger Dunkelbiersoß‘ 20,60 

mit Bratenfleisch, Knödel, Zwieberl und Speck, 
Majoran & würziger Bratensoße, serviert mit Spiegelei 15,90 

Zartes Hähnchenbrustfilet mit Tomate und Käse überbacken  
auf Basmati-Kräuterreis mit feiner Rahmsoß‘ 19,80

  in feiner Orangensoß‘ 
mit Kartoffelknödel und hausgemachtem Apfel-Blaukraut 21,90 

Pumpkin Spice Affogato – Eine Kugel Vanilleeis, 
Espresso, Zimtsirup, Pumpkin Spice und Sahne 6,90  

Himmel der Bayern hausgemachtes Apfelkücherl in Zimt-Zucker 
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröstern & cremiges Vanilleeis 10,50  


















