
A M U S E- G U E U L E
Mini-Burger vom deutschen Wagyu-Rind

VO R S P E I S E  A S I E N
Dreierlei vom Thunfisch: Tataki, Tatar und Carpaccio

Z W I S C H E N G A N G  A U S T R A L I E N
Gebratener Barramundi 

mit Lemon-Myrte-Buttersauce und frischen Kräutern

Z W I S C H E N G A N G   A F R I K A
Senegalesische Wildfanggarnele 

mit Chakalaka, Süßkartoffel und würziger Papaya-Polenta

H A U P TG A N G  A M E R I K A
Filet vom Black Angus Rind 

mit Senfkaviar, Schalotten, wildem Brokkoli, 
Baby-Maiskolben, Kartoffeln und BBQ-Jus

D E S S E RT  E U R O PA
Salzkaramell mit feinster Valrhona-Schokolade und Champagner

P R E I S  P R O  P E R S O N  1 3 9  €
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