
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte vom
frisch gezapftes vom Fass

   original Wiesn-Maß 11,70      Steinkrug-Hoibe 5,90 
 

Herbstliche Kürbiscremesuppe vom Hokkaido-Kürbis 
mit gerösteten Kürbiskernen und Sauerrahm 7,90 

Achtung: Wuid  
in feinem Wildrahm mit Preiselbeern, 

Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90  

Zarter Rehbraten mit Wildrahmsoße, gerösteten Pfifferlingen,  
Preiselbeer-Birne und Rosmarin-Kartoffel-Ecken 27,90  

–Wildschweinbraten in feinem Waldpilzrahm 
mit geschmorten Kürbisspalten und Pfannenspätzle 25,90 

mit Rosmarinkartoffeln, Schmortomaten, 
gerösteten Cashewkernen und Kräuter-Sauerrahm-Dip 17,60 

Zanderfilet kross auf der Haut gebraten an Limettenbutter 
mit buntem Herbstgemüse und jungen Kräuterkartoffeln 24,90 

Knusperschnitzel vom zarten Hähnchenbrust im Cornflakesmantel  
mit gegrillter Ananasscheibe, Curry-Früchtesoße & Basmatireis 19,80   

“Falscher Hase“ - Hausgemachter Hackbraten mit Ei,  
Speck-Zwiebelsoße, Rahm-Wirsing und Kräuterkartoffeln 17,90 

mit hausgemachtem Kartoffelpüree  
feiner Rahmsoß‘ und geschmortem Kürbiswürferl 16,90  

Schweinefilet vom Grill in feinem Walpilzrahm 
mit frischen, gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 29,90  

vom glücklichen Landschwein 
mit Essiggurkerl, Breznknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,60 

mit Bratenfleisch, Knödel, Zwieberl und Speck, 
Majoran & würziger Bratensoße, serviert mit Spiegelei 15,90 

“ geschnetzeltes von der Irischen Ochsenlende 
mit Essiggurkerl und Champignons in feine Senf-Zwiebelsoße 

mit goldbraunem Reiberdatschi serviert 25,40

auf Beerenragout mit Vanilleeis 10,50 

O´zapft is!


















