
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

vom Hokkaido-Kürbis 
mit gerösteten Kürbiskernen und Sauerrahm 7,90 

vom Fass
   original Wiesn-Maß 11,70      Steinkrug-Hoibe 5,90 

 

Achtung: Wuid  
in feinem Wildrahm mit Preiselbeern, 

Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90  

gefüllt mit Hirschhackfleisch  
in Wildrahmsoße und herbstlichen Kartoffel-Kürbispüree 19,70  

auf feinwürziger Wildrahmsoß‘ 
mit Spätzle, geschmortem Hokkaidokürbis & Preiselbeeren 21,80  

2022 Pfalz 
dunkles Kirschrot mit einem Bouquet aus Waldfrüchten, Kirsche, Holz & Rauch. Am 
Gaumen weich und frisch mit feiner Restsüße und ausgewogener Frucht 0,2l 6,90 

Zanderfilet kross auf der Haut gebraten an Limettenbutter 
mit buntem Herbstgemüse und jungen Kräuterkartoffeln 24,90 

mit Rosmarinkartoffeln, Schmortomaten, 
gerösteten Cashewkernen und Kräuter-Sauerrahm-Dip 17,60 
Zürcher Gschnätzelts vom Kalb mit frischen Champignons ´  
in feinem Kräuterrahm dazu goldbraune Kartoffelrösti 25,60  

Schweinefilet vom Grill in feinem Walpilzrahm 
mit frischen, gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 29,90  

vom glücklichen Landschwein 
mit Essiggurkerl, Breznknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,60 

“Falscher Hase“ - Hausgemachter Hackbraten mit Ei,  
Speck-Rahmsoße feinem Apfelblaukraut und Pfannenspätzle 17,90 

Giesinger Bauerng’röst‘l mit Bratenfleisch, Majoran, Zwiebeln & Speck, 
Semmel- & Kartoffelknödel, würziger Bratensoße und Spiegelei 16,90 

 Bayerisch Creme mit rotem Beerenragout.  
      Kaiserschmarrn mit Apfelmus, Zwetschgenröstern & Walnusseis 12,90  

O´zapft is!

 unser Wein zum Wild: 


















