
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte vom September

mit frischen Kräutern 7,90
Herbstliche Kürbiscremesuppe vom Hokkaido-Kürbis 

mit gerösteten Kürbiskernen und Sauerrahm 7,90 

    Wiesn-Maß 11,70     Steinkrug-Hoibe 5,90  
 

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfifferlingrahm 
frischen, gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 29,90  

Rahmreherl (Frische Pfifferlinge in feinem Kräuterrahm) 
mit hausgemachten Kräuter-Semmelknödeln 19,80 

– Tagliatelle in feinem Pfifferlingrahm 
mit gerösteten Pfifferlingen und Parmesanspäne 20,90 

Achtung: Wuid  
in feinem Wildrahm mit Preiselbeern, 

Apfel-Blaukraut und Kräuter-Semmelknödeln 23,90  
–Wildschweinbraten in feinem Waldpilzrahm 

mit geschmorten Kürbisspalten und Pfannenspätzle 25,90 

  

an Limettenbutter  
mit buntem Herbstgemüse und jungen Kräuterkartoffeln 24,90  

- Spinat-, Kaas- & Breznknödel in Butter geschwenkt, 
auf Kirschtomatensugo mit Späne vom italienischem Hartkäse 17,90  

mit Speck-Zwiebelsoß‘ und Püree 14,80
vom glücklichen Landschwein  

mit Essiggurkerl, Breznknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,60  
Giesinger Bauerng’röst‘l mit Bratenfleisch, Majoran, Zwiebeln & Speck, 
Semmel- & Kartoffelknödel, würziger Bratensoße und Spiegelei 16,90 

mit Röstzwiebeln,  
karamellisierter Apfelscheiben und rahmigem Kartoffelpüree 19,90 

in fruchtigem Orangen-Entensafterl 
mit zwei Kartoffelknödel und Apfel-Blaukraut 19,80

Bayrisch Creme mit Beerenragout & frischen Früchten 9,60  

O´zapft is!


















