
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte vom

mit Kräuter-Sahnehäubchen 8,20 

Schweinefilet vom Grill mit Pfifferlingrahm 
frischen, gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 29,90  

auf geröstetem Hausbrot mit einem buntem Salatschiffchen 21,80
Rahmreherl (Frische Pfifferlinge in feinem Kräuterrahm) 
mit hausgemachten Kräuter-Semmelknödeln 19,80 

– Tagliatelle in feinem Pfifferlingrahm 
mit gerösteten Pfifferlingen und Parmesanspäne 20,90 

Italienische Salatschüssel mit gebackenen Mozzarellawürferl, 
saftigen Kirschtomaten und hausgemachtem Balasamicodressing 16,90 

an Limettenbutter  
mit buntem Gemüse und jungen Kräuterkartoffeln 24,90  

“Unsere Müllerin“- Ganze Forelle - fast ohne Gräten- mit Mehl bestäubt 
in Butter gebraten mit jungen Kkartoffeln und buntem Salat 23,90  

Gefülltes Hähnchenbrustfilet mit Spinat, Ricotta & eingelegten Tomaten  
auf italienischer Pasta mit mediterraner Kräutersahne 20,90 

mit Dunkelbiersoß‘, Spiegelei 
und bayerischem Kartoffel-Radieserlsalat 18,90   

in würziger Senf-Meerrettich-Panade, dazu zünftige Bratkartoffeln 18,60 
mit Haus-Spezialsoße und Steakhouse fries 13,90 

Zartes Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel  
mit hausgemachter Burgersoße Tomate, Gurke und Salat 

in der rustikalen Semmel, dazu Steakhouse fries und Coleslaw 17,90 
mit Speck-Rahmsoße  

feinem Apfelblaukraut und Pfannenspätzle 15,90 
Halbe knusprige Schweinshaxe – frisch aus’m Rohr 

mit würziger Bratensoße, Kartoffelknödel und Speck-Krautsalat 18,90 

mit Nutella  
auf Butterkeks-Crumble im Glaserl serviert 9,90 


















