Kalte Vorspeisen
Cold Starters

Bruschetta con Pomodori, 3 Pezzi € 9,80
gerbstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch und Oliven
roasted bread with tomatoes, garlic and olives

Antipasti € 12,80
gegrilltes und mariniertes mediterranes Gemise
grilled and marinated mediterranean vegetable

Buffalo Mozzarella Caprese € 14,80
mit Tomaten und Basilikumpesto
with tomatoes and basil

Carpaccio € 16,80
hauchdiinne Scheiben vom Rinderfilet nach Art des Hauses
thinly sliced beef fillet by type of house

Vitello Tonnato € 16,80
kalte Kalbfleischscheiben, Thunfischsauce und Kapern
cold slices of veal, tuna sauce and capers

Informationen zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage bei uns!

Alle Vorspeisen servieren wir mit unserem késtlichen Brot.
All starters will be served with our delicious fresh bread.



Warme Vorspeisen
Warm Starters

Kalbsleber nach Art des Hauses € 16,80
mit zweierlei Zwiebeln auf Rucola
Liver of veal by type of house

Oktopus € 19,80
mit Tomate, Zwiebel und Paprika
with tomato, onions and pepper

Gebratene Garnelen auf Rucola € 16,80
mit Knoblauch, Chili und Petersilie
Grilled prawns on arugula with garlic, chili and parsley

Suppen
Soups

Tomatencremesuppe mit Gin € 7,80
Tomato soup with gin

Minestrone € 7,80
Mediterrane Gemlisesuppe
Vegetable soup

Informationen zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage bei uns!

Alle Vorspeisen servieren wir mit unserem késtlichen Brot.
All starters will be served with our delicious fresh bread.



Salate
Salads

Tomatensalat € 8,40
mit roten Zwiebeln und Basilikum
tomato salad with red onions and basil

Roy’s Salat klein € 7,80 / normal € 9,80
mediterrane Salatvariation mit saisonalem Gemise
Mediterranean salad variation with saisonal vegetables

Hahnchenbruststreifen € 6,80
Chicken breast stripes

Rinderstreifen € 9,80
beef stripes

Garnelen € 9,80
Prawns

Thunfisch € 4,80
Tuna

Informationen zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage bei uns!

Alle Salate servieren wir mit Olivendl/Balsamico und unserem
kédstlichen Brot.

All salads will be served with olive oil/balsamico and our
delicious fresh bread.



Pasta
®MONOGRANO felicetti

Spaghetti aglio, olio e peperoncino € 12,80
mit Olivendl, Knoblauch und Chili
Spaghetti with garlic, oil and chili

Penne all‘arrabiata € 12,80
mit Tomaten, Knoblauch und Chili
with tomato, garlic and chili

Ravioli mit Spinat-Ricottafillung € 16,80
in einer frischen Tomaten-Basilikumsauce
filled with spinach-ricotta in a fresh tomato basil sauce

Penne Oriental € 18,40
mit Hahnchen, Ananas, Curry und Zwiebeln
with chicken, pineapple, curry and onions

Spaghetti Marinara € 18,80
mit Meeresfriichten, Tomatensauce, Knoblauch und Chili
with sea food, tomato sauce, garlic and chili

Tagliatelle al gorgonzola e crema di tartufo € 19,80
mit Gorgonzola, Rucola und Triuffelcreme
with Gorgonzola, arugula, truffle oil

Linguine Scampi € 21,80
mit gebratenen Garnelen, Tomaten, Chili, Knoblauch und Rucola
with fried prawns, tomatoes, onions, chili, garlic and arugula

Tagliatelle al Tartufo € 7agespreis
mit frischem Triffel und Triffelbutter
with fresh truffle and truffle butter

Informationen zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage bei uns!



Kalb / Rind
Veal / Beef

Saltimbocca alla Romana € 28,80
mit Parmaschinken und Salbei an WeiRweinsauce
slices of veal with Parma ham, sage and white wine sauce

Scaloppina an Gorgonzolasauce € 28,80
Slices of veal with Gorgonzola sauce

Kalbsleber in Butter und Salbei € 26,80
Calf‘s liver with butter and sage

Kalbsfilet an Pistazienkruste € 36,80
Fillet of calf with topping of pistachio crust

Rumpsteak ca. 200 gr. € 29,80
gegrillt, Krdauterbutter
grilled, herb butter

Zu unseren Fleischgerichten servieren wir Rosmarinkartoffeln
und Pfannengemise.
Our meat dishes served with rosemary potatoes and pan vegetables.



Desserts
Dolci

Panna Cotta € 7,80
Italienische Sahnecreme an Erdbeersauce
Italian cream, strawberry sauce

Tiramisu € 7,80
Klassisch
Classic

Creme Briilee € 7,80
Italienische Dessertcreme mit geflammtem Zucker
italian cream with flamed sugar

Giotto-Semifreddo € 9,80
Halbgefrorenes mit Giotto und Baiserstiickchen
Not quit frozen ice-cream with Giotto and meringue

Schoko-Tartufo € 9,80
Schokoladen-Triuffelpralinen-Eis an Eierlikor
Chocolate truffle praline ice cream with eggnog

Affogato € 7,80
Bourbon Vanille Eis, Amaretto, Espresso
Bourbon vanille ice cream, Amaretto, espresso

Informationen zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage bei

uns!



