
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte vom

mit Kräuter-Sahnehäubchen 8,20 

Schweinefilet vom Grill mit Pfifferlingrahm 
frischen, gerösteten Pfifferlingen und hausgemachten Spätzle 29,90  

mit hausgemachten Kräuter-Semmelknödeln 19,80 

auf geröstetem Hausbrot mit einem buntem Salatschiffchen 21,80
– Tagliatelle in feinem Pfifferlingrahm 

mit gerösteten Pfifferlingen und Parmesanspäne 20,90 

Zart gegarte Kalbsnuss in feiner Thunfischcreme 
mit Kapern und Zitronenscheibe serviert mit Stangenweißbrot 17,40 

an feiner Riesling-Sahne 
mit buntem Gemüse und jungen Kräuterkartoffeln 24,90 

mit Remouladensoße und 
lauwarm serviertem, bayerischen Kartoffel-Radieserlsalat 19,80 

mit Hirtenkäse, Spinat, Zwieberl & eingelegten Tomaten,  
serviert mit Rucola- Kartoffelsalat 19,90 

mit hausgemachtem BBQ-Dip 
und goldbraunen Pommes frites auf dem Holzbrett serviert 18,90  

vom glücklichen Landschwein  
mit Essiggurkerl, zwei Semmelknödeln und einem Freiland-Spiegelei 18,20

– frisch aus’m Rohr 
mit würziger Bratensoße, Kartoffelknödel und Speck-Krautsalat 18,90 

in feinem Kräuterrahm  
mit Kräuter-Semmelknödel & hausgemachtem Apfel-Blaukraut 23,80  

mit Schoko-Crunch, Beeren 
und Karamellsoße im Glaserl serviert 9,90 

Eiskaffee mit zart schmelzendem Vanilleeis und Sahnestern 7,90 


















