
Gerne informiert sie unser Service über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
Bitte informieren sie uns bereits bei ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten! 

 
 

 

Tageskarte vom

mit Curry und geröstetem Sesam 7,90 
Feines Spargelcremesupperl mit Kräutersahne 7,90 

Sauerrahm-Frischkäse-Dip und Frühlingszwiebeln 19,90

mit hausgemachten Kräuter-Semmelknödeln 19,80 
Schweinefilet im Speckmantel mit Pfifferlingrahm 

frischen, gerösteten Pfifferlingen und goldbraunen Reiberdatschi 29,90 
– Tagliatelle in feinem Pfifferlingrahm 

mit gerösteten Pfifferlingen und Parmesanspäne 22,90 

Griechischer Sommersalat mit Hirtenkäse & gegrillter Wassermelone 
Pinienkernen & Honig-Balsamicodressing, dazu Baguette 19,90 

mit Zitronenbutter, Gemüse und jungen Kräuterkartoffeln 24,90 
mit Edamer überbacken 

würziger Bratensoße und schwäbischem Kartoffel-Radieserlsalat 16,90 
Saftiges Bierkutschergulasch vom glücklichen Landschwein 

mit abgebräunten Breznknödel, Spiegelei und Gurkenfächer 18,20 
mit Bratenfleisch, Zwiebeln & Speck, 

Majoran, Knödel, würziger Bratensoße, serviert mit Spiegelei 16,90 

mit Kräuterrahm und hausgemachten Pfannenspätzle 17,90 
– frisch aus’m Rohr 

mit würziger Bratensoße, Kartoffelknödel und Speck-Krautsalat 18,90 
Ofenfrische Baby Spare Ribs mit hausgemachtem BBQ-Dip 

und goldbraunen Pommes frites auf dem Holzbrett serviert 18,90 

Nougatknödel in süßen Bröseln geschwenkt  
mit Mandel-Zwetschgenröstern 9,90  

mit Amaretto verfeinert 9,90 


















